
บทที ่4 
การทดลองและผลการทดลอง 

 

การทดลองและผลการทดลองการท างานของโต๊ะเขียนผา้บาติกท่ีควบคุมอุณหภูมิโดย
วงจรรีเลย ์

4.1 อุปกรณ์ในการทดลอง เป็นไปตามรูปท่ี 4.1 
 

 
 

รูปที ่4.1 โต๊ะเขียนผ้าบาติกที่ควบคุมอุณหภูมิโดยวงจรรีเลย์ 
 

4.2 ผลการทดลองใช้งานโต๊ะเขียนผ้าบาติกทีอ่อกแบบและสร้าง 
  4.2.1 ตั้งค่าอุณหภูมิและเวลาในการอบผา้ท่ีตอ้งการแลว้เร่ิมเปิดเคร่ือง ( Power on ) หน้า
ตูค้วบคุมแสดงค่าอุณหภูมิในตูอ้บดงัรูปท่ี 4.2 

 
รูปที ่4.2 หน้าตู้ควบคุมแสดงค่าอุณหภูมิในตู้อบ 
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  4.2.2 ท าการเขียนภาพลงบนผา้บาติกดงัรูปท่ี 4.3 
 

 

 

 

 

 

รูปที ่4.3 การเขียนภาพลงบนผ้าบาติก 

 หลงัจากท าการเขียนผา้บาติกภาพแรกเสร็จแลว้ ให้กดสวิตช์ Forward เพื่อเล่ือนผา้เขา้
ไปยงัตูอ้บแลว้เขียนภาพถดัไปไดเ้ลย แสดงดงัรูปท่ี 4.4 
 

 

รูปที ่4.4 การเลือ่นผ้าเข้าไปในตู้อบ 

   ขณะท่ีเขียนภาพบนโตะ๊อยูน่ั้น ภาพท่ีเขียนก่อนหนา้จะไดรั้บการอบในตูอ้บดว้ยอุณหภูมิท่ี
ตอ้งการไปพร้อม ๆ กนักบัการเขียนภาพ และจะหยุดอบเม่ือถึงเวลาตามท่ีตั้งค่าไว ้เม่ือเขียนภาพบน
โตะ๊เสร็จแลว้ใหก้ดสวติช์ Forward เพื่อเล่ือนผา้เขา้ไปยงัตูอ้บแลว้กดสวิตช์ Reset Timer เพื่อเร่ิมจบั
เวลาการอบใหม่อีกคร้ังแลว้จึงเขียนภาพถดัไป ท าเช่นน้ีไปเร่ือย ๆ จนกวา่ผา้จะหมดมว้น 
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4.3 การทดลองหาความผดิพลาดของการวดัอุณหภูมิที่แสดงโดยชุดควบคุมอุณหภูมิ 
 ไดผ้ลการทดลองตามตารางท่ี 4.1       
 ตารางที ่4.1 ผลการวดัอุณหภูมิภายในตู้อบกบัค่าทีแ่สดงโดยชุดควบคุมอุณหภูมิ 

คร้ังท่ี อุณหภูมิภายในตูอ้บ [ °C ] ค่าท่ีแสดงโดย   
ชุดควบคุมอุณหภูมิ [ °C ] 

Error [ °C ] 

1 30 31 -1 
2 33 34 -1 
3 36 38 -2 
4 39 39 0 
5 42 43 -1 
6 45 47 -2 
7 48 49 -1 

 

Note: Error = อุณหภูมิภายในตูอ้บ – ค่าท่ีแสดงโดยชุดควบคุมอุณหภูมิ [ °C ]   
สรุปผลการทดลอง ค่าอุณหภูมิท่ีอ่านไดจ้ากชุดควบคุมอุณหภูมิมีค่าผดิพลาดไม่เกิน ± 2 °C 
 

4.4 การทดลองหาความสัมพนัธ์ของเวลาและอุณหภูมิในการอบผ้า 
ไดผ้ลการทดลองตามตารางท่ี 4.2 

ตารางที ่4.2 ผลการอบผ้าขณะตั้งเวลาและอุณหภูมิใด ๆ 
 

คร้ังท่ี เวลาในการอบผา้  
[ Min ] 

อุณหภูมิในการอบผา้ 
 [ °C ] 

ผลการอบผา้ 

1 9 40 แหง้ 60 % ( ไม่แหง้ ) 
2 12 40 แหง้ 80 % ( เกือบแหง้ ) 
3 15 40 แหง้ 100 % (แหง้ดี ) 
4 6 45 แหง้ 80 % ( เกือบแหง้ ) 
5 9 45 แหง้ 100 % (แหง้ดี ) 
6 12 45 แหง้ 120 % (แหง้กรอบ ) 
7 5 50 แหง้ 80 % ( เกือบแหง้ ) 
8 7 50 แหง้ 100 % (แหง้ดี ) 
9 9 50 แหง้ 120 % (แหง้กรอบ ) 

สรุปผลการทดลอง ความสัมพนัธ์ของเวลาและอุณหภูมิในการอบผา้ให้แหง้ดี คือ  
15 นาทีกบั 40 °C , 9 นาทีกบั 45 °C และ 7 นาทีกบั 50 °C  


