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บทคัดย่อ 
 

 จากการท่ีคณะผูจ้ดัท าไดเ้ขา้รับการปฏิบติังานโครงการสหกิจศึกษา ณ โรงแรมสามพราน ริเวอร์ไซด ์

ทางคณะผูจ้ดัท ามีความสนใจท่ีจะน ากากกาแฟเหลือทิ้งมาแปรรูปเป็น “ท่ีรองแกว้จากกากกาแฟ”

โดยมีวตัถุประสงคเ์พื่อ 1) น ากากกาแฟท่ีเหลือทิ้งมาผลิตเป็นท่ีรองแกว้ให้แก่ห้องอาหารอินจนั2) 

เพื่อศึกษาวธีิการท าท่ีรองแกว้จากกากกาแฟ โดยวิธีท าท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟท่ีดีท่ีสุดคือการใชเ้ร

ซ่ินผสมกบักากกาแฟ และน าวสัดุตกแต่งมาตกแต่งท่ีรองแกว้ เช่น ดอกไมแ้หง้ ทองค าเปลว จากนั้น

น าไปสัมภาษณ์ความพึงพอใจต่อผลิตภัณฑ์ของพนักงานห้องอาหารอินจัน และพนักงาน

ห้องสัมมนา จ านวน5คน จากการสัมภาษณ์พบว่าท่ีรองแก้วจากกากกาแฟเป็นผลิตภัณฑ์ท่ี

สร้างสรรค ์เป็นการใชก้ากกาแฟท่ีมีอยูม่าแปรรูปเป็นผลิตภณัฑ ์แต่ควรมีรูปทรงท่ีหลากหลายและมี

ความแข็งแรง สามารถน ามาใชภ้ายในห้องอาหารไดจ้ริงและยงัสามารถจ าหน่ายท่ีรองแกว้จากกาก

กาแฟไดอี้กดว้ย 

ค าส าคัญ :กากกาแฟ ท่ีรองแกว้ กาแฟ 
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Abstract

According to the participation in Cooperative Project at Sampran Riverside, the authors

were interested in creating "Coffee Ground Coasters". The objectives of this project was: 1) to

process the coffee grounds to be coasters used in Inn Chan Restaurant; 2) To study the processes

of coffee ground coasters. The study found that the best way to process coasters was to use the

mixture of coffee grounds and resins. The coasters can be decorated by using dry flowers and

gold leaf. After that, there was the satisfaction survey of the products from five informants who

were employees in In-Chan Restaurant and seminar room. The result of the survey indicated that

the coffee ground coaster was a creative product. It is a way to recycle the coffee grounds to

become new products. However; the shape of the coasters should be developed to have more

variety ofshapes and size. The strength should also be better developed. The coasters can be used

in the restaurant and sold to the customers.

Keyword: Coffee Ground, Coaster, Coffee
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การท่ีคณะผูจ้ดัท าไดม้าปฏิบติังานในโครงการสหกิจศึกษา ณ โรงแรมสามพราน ริเวอร์
ไซด์ ตั้งแต่วนัท่ี 7 มกราคม 2562 ถึงวนัท่ี 29 เมษายน 2562 ส่งผลให้คณะผูจ้ดัท าไดรั้บความรู้และ
ประสบการณ์ต่างๆท่ีเป็นประโยชน์ต่อการเรียนและการปฏิบัติงานในอนาคต เก่ียวกับการ
ปฏิบติังานแผนกการบริการอาหารและเคร่ืองด่ืม ณ โรงแรมสามพราน ริเวอร์ไซด์ สามารถน า
ความรู้ท่ีไดไ้ปใชใ้นการประกอบอาชีพในอนาคตได ้โดยไดรั้บความร่วมมือจาก โรงแรมสามพราน 
ริเวอร์ไซด ์ท่ีไดส้อน ไดเ้รียนรู้งาน และปัญหาท่ีพบในการท างานในแผนกต่างๆ 
 โครงงานน้ีส าเร็จลุล่วงได้ด้วยความกรุณาจาก คุณ เสาวลักษณ์ ศรีค านวณ พนักงานท่ี
ปรึกษา ท่ีคอยให้ค  าปรึกษา ให้ความช่วยเหลือ ให้ค  าแนะน าในเร่ืองการปฏิบติังาน และอ่ืนๆ และ
ขอขอบคุณ อาจารย ์สุนทร สอนกิจดี อาจารยท่ี์ปรึกษา ท่ีไดใ้หข้อ้เสนอแนะ แนวคิด ตลอดจนแกไ้ข
ขอ้บกพร่องต่างๆมาโดยตลอดจนโครงงานเล่มน้ีเสร็จสมบูรณ์ และคณะผูจ้ดัท าขอขอบคุณ อาจารย์
พิมพพ์ิชชา เลิศสกุลผาสุข ท่ีไดใ้ห้ค  าแนะน า ขอ้เสนอแนะ ให้แนวคิดเก่ียวกบัการท าท่ีรองแก้ว 
รวมถึงการออกแบบท่ีรองแก้ว และบุคคลท่านอ่ืนๆท่ีไม่ได้กล่าวนามทุกท่านท่ีได้ให้ค  าแนะน า
ช่วยเหลือในการจดัท าโครงงาน คณะผูจ้ดัท าจึงขอกราบขอบพระคุณเป็นอยา่งสูง 
 คณะผูจ้ดัท าขอขอบพระคุณผูท่ี้มีส่วนเก่ียวขอ้งทุกท่าน ท่ีมีส่วนร่วมในการให้ขอ้มูลและ
เป็นท่ีปรึกษาในการท ารายงานฉบบัน้ีจนเสร็จสมบูรณ์ตลอดจนให้การดูแลและให้ความเขา้ใจใน
ชีวติการท างานจริง ซ่ึงคณะผูจ้ดัท าขอขอบพระคุณเป็นอยา่งสูงไว ้ณ ท่ีน้ีดว้ย 
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บทที ่1 
บทน า 

 

1.1 ความเป็นมาและความส าคัญของปัญหา 
 โรงแรมสามพราน ริเวอร์ไซด์ เป็นสถานท่ีพกัผอ่นหยอ่นใจใกลก้รุงเทพมหานคร และยงั
เพียบพร้อมดว้ยส่ิงอ านวยความสะดวกครบครัน โรงแรมริมแม่น ้ ามาตรฐาน 4 ดาว จ านวน 16 ห้อง 
เรือนไทยริมทะเลสาบ 5 หลงั ปฐมออร์แกนิกสปา สปาไทยริมทะเลสาบ ห้องอาหาร 3 ห้อง อีกทั้ง
ยงัมีปฐมออร์แกนิกฟาร์ม และตลาดสุขใจ ท่ีเป็นแหล่งรวมพืชผกัและอาหารปลอดภยัท่ีปลูกแบบ 
ระบบอินทรีย ์(Organic) โดยโรงแรมตอ้งการให้แขกท่ีมาใชบ้ริการไดส้ัมผสักบัวฒันธรรมทอ้งถ่ิน 
และการบริการท่ีดีเลิศ รวมทั้งการไดบ้ริโภคอาหารท่ีเกิดจากกระบวนการเกษตรอินทรีย ์(Organic) 
จึงท าใหโ้รงแรมแห่งน้ีเป็นอีกทางเลือกหน่ึงท่ีน่าสนใจในวนัหยดุสุดสัปดาห์ 

 ปัจจุบนัการรณรงคล์ดโลกร้อนก็เป็นท่ีนิยมมาก โดยโรงแรมน้ีก็มีนโยบายเก่ียวกบัการลด
ภาวะโลกร้อนใหก้บัพนกังานในโรงแรม และแขกท่ีเขา้มาใชบ้ริการภายในโรงแรม โดยการลดการ
ใชถุ้งพลาสติกแลว้หนัมาใชถุ้งผา้แทน การลดการใชข้วดน ้ าพลาสติกแลว้หนัมาใชข้วดน ้ าหรือแกว้
น ้ าส่วนตวัแทน และการให้บริการแก่แขกภายในห้องอาหาร และห้องสัมมนาก็จะไม่มีหลอด
พลาสติกให้กบัแขก ซ่ึงก็จะเป็นการช่วยลดขยะได้อย่างง่ายๆ การลดปริมาณขยะสามารถท าได้
หลายวธีิ แต่วธีิท่ีไดย้ินกนับ่อยคือเร่ืองของ 3R หรือ Reduce  Reuse  Recycle ส่ิงหน่ึงท่ีท าไดง่้ายคือ
การรีไซเคิล (Recycle) คือ เป็นการน าวสัดุท่ีหมดสภาพหรือท่ีใชแ้ลว้มาปรับสภาพเพื่อน ามาใชใ้หม่ 
 ส าหรับการใหบ้ริการดา้นห้องอาหาร และห้องสัมมนา มีการเสิร์ฟกาแฟให้แก่ลูกคา้ทุกวนั 
ท าใหมี้กากกาแฟเหลือทิ้งในแต่ละวนัปริมาณมาก ท าใหเ้กิดของเสียมากข้ึนอีกดว้ย ทางคณะผูจ้ดัท า
ได้เห็นว่ากากกาแฟสามารถน ามาใช้ประโยชน์ได้หลากหลาย เช่น น ามาท าเป็นปุ๋ยท่ีใช้ในการ
เพาะปลูก ดบักล่ินอบั และน ามาสครับผิว เป็นต้น และจากการท่ีได้มาท างานในแผนกบริการ
ห้องอาหาร ไดม้องเห็นวา่ปัจจุบนัท่ีโรงแรมไดใ้ชท่ี้รองแกว้แบบผา้ ซ่ึงท าให้ตอ้งมีการน าไปซกัรีด
แลว้น ากลบัมาใชใ้หม่ ท าใหต้อ้งสูญเสียค่าใชจ่้ายในการซกัผา้ จึงมีความคิดท่ีจะท า “ท่ีรองแกว้ จาก
กากกาแฟ” โดยใชก้ากกาแฟท่ีเหลือทิ้งจากห้องอาหารในการท า ซ่ึงถา้น ากากกาแฟมาอดัให้เป็นท่ี
รองแกว้แลว้ก็จะมีความทนทานมากข้ึน และสามารถใชง้านไดน้าน และเป็นการน าวสัดุเหลือทิ้งมา
ใชใ้หเ้กิดประโยชน์ 
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1.2 วตัถุประสงค์ของโครงงาน 
 1.2.1 เพื่อน ากากกาแฟท่ีเหลือทิ้งมาผลิตเป็นท่ีรองแกว้ เพื่อใชใ้นหอ้งอาหารอินจนั 
 1.2.2 เพื่อศึกษาผลการยอมรับ “ท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ” 
 

1.3 ขอบเขตของโครงงาน 
 1.3.1 ขอบเขตด้านเน้ือหา     
  โครงงานเร่ือง “ท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ” เป็นการน ากากกาแฟท่ีเหลือจากการท า
กาแฟมาผลิตเป็นท่ีรองแกว้ เพื่อน าไปใชภ้ายในหอ้งอาหารอินจนั 

 1.3.2 ขอบเขตของพื้นทีจั่ดท าโครงงาน 
  สถานท่ีในการจดัท าโครงงาน คือ แผนกบริการหอ้งอาหารอินจนั โรงแรมสามพราน ริเวอร์ไซด ์

 1.3.3 ขอบเขตของระยะเวลา 
  ขอบเขตของระยะเวลาในการศึกษาโครงงานเร่ือง “ท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ” 
ตั้งแต่วนัท่ี 7 มกราคม ถึงวนัท่ี 29 เมษายน 2562 รวมทั้งส้ิน 16 สัปดาห์ 

 

1.4 ประโยชน์ทีไ่ด้รับ 
  1.4.1 สามารถน ากากกาแฟท่ีเหลือทิ้งมาแปรรูปเป็นท่ีรองแกว้จากกากกาแฟ ส าหรับใชใ้น
หอ้งอาหารอินจนั 
 1.4.2 สามารถลดขยะจากหอ้งอาหาร และหอ้งสัมมนาไดว้นัละ 6 - 8 กิโลกรัม 
 1.4.3 ไดศึ้กษาถึงประโยชน์ของกากกาแฟ 
 

 

 



 

 

บทที ่2 
การทบทวนเอกสารและวรรณกรรมทีเ่กีย่วข้อง 

 

 ในการจดัท าโครงงานเร่ือง “ท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ” คณะผูจ้ดัท าไดท้  าการศึกษาและ
รวบรวมขอ้มูล เอกสารท่ีเก่ียวขอ้ง เพื่อใหเ้กิดประสิทธิภาพในการท าโครงงาน ดงัต่อไปน้ี 
 2.1 ขอ้มูลเก่ียวกบักาแฟ 
 2.2 วสัดุประสานในการข้ึนรูปผลิตภณัฑ ์
 2.3 ส่วนผสมและขั้นตอนในการท าท่ีรองแกว้ 
 2.4 งานวจิยัท่ีเก่ียวขอ้ง 

 

2.1 ข้อมูลเกีย่วกบักาแฟ 
 พิจยัสุข แถวเท่ียง (2555) กาแฟเป็นไมพุ้่มยืนตน้ ขนาดปานกลางสูง ประมาณ 3 – 4 เมตร    
ใบสีเขียวแตกออกจากขอ้เป็นคู่ๆ ดอกออกตามขอ้ของก่ิงมีสีขาวบริสุทธ์ิ กล่ินหอมตน้กาแฟใน
ประเทศไทยเร่ิมออกดอกในเดือนตุลาคม – กุมภาพนัธ์ ระยะเวลาตั้งแต่การออกดอกถึงการเก็บเก่ียว
ใชเ้วลาประมาณ 8 – 12 เดือน หลงัจากปลูกกาแฟได ้2 – 3 ปี กาแฟจะเร่ิมออกดอกและติดผล ผล
ของกาแฟเรียกวา่ Coffee Cherry มีลกัษณะค่อนขา้งกลม ขณะท่ีผลยงัอ่อนมีสีเขียว และเม่ือผลแก่จดั
จะมีสีแดง ในแต่ละขอ้ของก่ิงกาแฟติดผลประมาณ 10 – 60 ผล แต่ละผลมีเปลือก เพื่อให้ไดเ้มล็ด
กาแฟ  
 

 2.1.1 สายพนัธ์ุของกาแฟ 

  ปัจจุบนัทัว่โลกมีสายพนัธ์ุกาแฟอยูม่ากกวา่ 6,000 สายพนัธ์ุ แต่มีเพียง 2 สายพนัธ์ุ
ท่ีไดรั้บความนิยมเพื่อปลูกเป็นการคา้ คือ สายพนัธ์ุโรบสัตา้ และสายพนัธ์ุอราบิกา้ (การปลูกกาแฟ
ในประเทศไทยจะเป็นพืชท่ีน าเข้ามาจากต่างประเทศ กาแฟโรบสัตา้ นิยมปลูกทางภาคใต ้และ
กาแฟอราบิกา้ นิยมปลูกบนท่ีสูงในภาคเหนือ) 
  1) กาแฟพันธ์ุโรบัสต้า (Robusta) ปลูกในพื้นท่ีสูงกว่าระดบัน ้ าทะเลไม่มากนกั 
ส่วนใหญ่ปลูกในประเทศแถบร้อนช้ืน มีรสชาติเขม้ขน้ หอมฉุนกว่ากาแฟพนัธ์ุอราบิกา้ มีสัดส่วน
ของผลผลิตกาแฟทัว่โลก 25% กาแฟชนิดน้ีมีคาเฟอีนสูงกวา่อราบิกา้ประมาณ 2 เท่ามีความทนทาน
ต่อโรคมากกว่า แต่คนไม่นิยมด่ืมมากนัก เน่ืองจากมีรสท่ีขมและเปร้ียว ส่วนกาแฟโรบสัตา้ท่ีมี
คุณภาพดี มักถูกน าไปเป็นส่วนผสมของกาแฟสูตรต่างๆ เพื่อเพิ่มกล่ินและรสชาติให้มีความ
หลากหลายยิง่ข้ึน นิยมน ามาท ากาแฟส าเร็จรูป 
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รูปที่ 2.1 กาแฟพนัธ์ุโรบสัตา้ 
ทีม่า : https://health.mthai.com 

 

  2) กาแฟพันธ์ุอราบิก้า (Arabica) ปลูกท่ีสูงกวา่ระดบัน ้ าทะเลประมาณ 3,000 ฟุต 
ใหผ้ลผลิตสม ่าเสมอ รสหอมกลมกล่อม กาแฟพนัธ์ุอราบิกา้ เป็นกาแฟสายพนัธ์ุดั้งเดิมท่ีมีความโดด
เด่นในเร่ืองของรสชาติและกล่ินท่ีไดรั้บการยอมรับแลว้วา่มีคุณภาพดีและอร่อยท่ีสุด โดยมีปริมาณ
การผลิตถึงร้อยละ 80 ของตลาดโลก 

 

รูปที ่2.2 กาแฟพนัธ์ุอราบิกา้ 
ทีม่า : https://health.mthai.com 

 

 2.1.2 การคั่วกาแฟ 
  ช่อทิพยวรรณ พนัธ์ุแกว้ (2551) การคัว่กาแฟเป็นวิธีและขั้นตอนท่ีส าคญัท่ีสุดใน
การดึงคุณสมบติัต่างๆของกาแฟออกมาไม่ว่าจะเป็นความหอม ความกลมกล่อมของรสชาติเขม้ 
กลมกล่อม ต่างๆออกมา ปกติการคัว่กาแฟจะใชค้วามร้อนท่ี 180 – 240 องศาเซลเซียส ใชร้ะยะเวลา
ประมาณ 10 – 20 นาที อุณหภูมิและระยะเวลาท่ีใชจ้ะมีผลต่อความหอมและรสชาติกาแฟเป็นอยา่ง
ดี ระดบัความเขม้อ่อนของการคัว่ สามารถแบ่งออกเป็นระดบัไดม้ากกวา่ 12 ระดบั และกล่ินหอม 
แต่จะขออธิบายง่ายๆเป็น 3 กลุ่ม เพื่อความเขา้ใจในเบ้ืองตน้ 
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  1) กาแฟคั่วระดับอ่อน (light roast) สีน ้ าตาลอ่อน บางกลุ่มประเทศจะเรียกวา่ ซิ
น่าม่อน เพราะมีสีเหลืองน ้ าตาลแบบเปลือกตน้อบเชย การคัว่กาแฟแบบน้ีนั้น จะไดร้สชาติความ
เป็นกาแฟท่ีดี อาจมีรสชาติความเปร้ียวของกรดผลไม ้ท่ีมีอยูใ่นกาแฟ 

 
รูปที ่2.3 กาแฟคัว่ระดบัอ่อน 

ทีม่า : http://coffee-education.com 
 

  2) กาแฟคั่วระดับปานกลาง (medium roast) จะมีระดบัสีความเขม้เพิ่มมากข้ึน 
กาแฟระดบัน้ีโดยชงแบบหมอ้ตม้ และด่ืมกนัเป็นแบบแกว้ใหญ่ ท่ีเรียกวา่ บกัส์ 

 
รูปที ่2.4 กาแฟคัว่ระดบัปานกลาง 
ทีม่า : http://coffee-education.com 

 

  3) การคั่วระดับเข้ม (dark roast) เมล็ดกาแฟท่ีคัว่ระดบัน้ีจะมีสีเขม้มาก เมล็ดจะ
มนัวาวเหมือนมีน ้ ามนัมาเคลือบจนบางคนเขา้ใจวา่ตอ้งใส่น ้ ามนัหรือเนย ใชช้งดว้ยเคร่ืองชงแบบมี
แรงดนั ไดก้าแฟเขม้ขน้ท่ีเรียกวา่ เอสเพรสโซ่ 
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รูปที ่2.5 กาแฟคัว่ระดบัเขม้ 

ทีม่า : http://coffee-education.com 
 

 2.1.3 การบดกาแฟ 
  วราพงษ์ บุญมา (2553) ความละเอียดของกากท่ีไดจ้ากการบดมีผลอย่างมากต่อ
รสชาติ ยิง่บดกาแฟละเอียดเท่าไร ก็จะยิง่ไดร้สชาติท่ีเขม้ขน้และครบบริบูรณ์มากข้ึนเท่านั้น เหตุผล
หลกัท่ีบางคนไม่บดละเอียดมากนกัคือเพื่อไม่ให้กากสามารถผ่านตวักรองชนิดหยาบๆออกไปได ้
การผลิตกากกาแฟพร้อมชงมี 3 วธีิดว้ยกนั 
  1) การโม่ เป็นการกดเมล็ดโดยใช้อุปกรณ์หมุนสองตวัใช้การหมุนเพื่อให้เมล็ด
แตก วธีิน้ีมีความเส่ียงนอ้ยท่ีเมล็ดจะไหมเ้คร่ืองบด อาจมีลกัษณะเป็นแบบลอ้หรือแบบกรวย โดยท่ี
แบบกรวยจะท างานไดเ้งียบกวา่และมีโอกาสเกิดการอุดตนันอ้ยกวา่ตวัโม่แบบกรวย ช่วยรักษากล่ิน
ส่วนใหญ่ไวไ้ด ้และสามารถบดไดล้ะเอียดมาก อีกทั้งกากท่ีไดก้็จะมีความละเอียดสม ่าเสมอกนัอีก
ดว้ย โม่ท่ีท  าจากเหล็กซ่ึงมีการออกแบบท่ียุ่งยากซับซ้อน อาจท าให้ลดประสิทธิภาพของเฟืองลง 
ส่งผลให้การบดท าไดช้้าลง ยิ่งการบดช้าลงเท่าไร ก็สามารถปรับความละเอียดไดห้ลายระดบัมาก 
การบดวิธีน้ีจึงเหมาะกบักาแฟทุกประเภท ทั้งแบบท่ีท าดว้ยเคร่ืองชงเอสเพรสโซ่ (Espresso) แบบ
หยด (Drip) แบบใชเ้คร่ืองตม้ให้น ้ าซึมเขา้ (Percolator) และแบบเฟรนช์เพรส (French Press) เคร่ือง
โม่แบบกรวยท่ีคุณภาพดียงัสามารถบดให้ละเอียดเป็นพิเศษส าหรับใช้ในการท ากาแฟแบบตุรกี 
ความเร็วในการบดโดยทัว่ไปไม่เกิน 500 รอบต่อนาที เคร่ืองโม่ประเภทจานหมุนสามารถบดได้
รวดเร็วกว่าแบบกรวย (1,000 – 2,000 รอบต่อนาที) และจะส่งผลให้มีความร้อนเขา้ไปในกาแฟ
เล็กนอ้ย เคร่ืองแบบน้ีเป็นวิธีท่ีประหยดัท่ีสุดในการผลิตกากละเอียด สม ่าเสมอท่ีสามารถน าไปใช้
ประโยชน์ได้หลายแบบ กากแบบน้ีเหมาะสมมากกับเคร่ืองชงเอสเพรสโซ่แบบปัมป์ ตามบ้าน 
อยา่งไรก็ตามมนัไม่สามารถบดใหล้ะเอียดไดเ้ท่ากบัเคร่ืองแบบกรวย 
  2) การสับ เน่ืองจากเคร่ืองบดสมยัใหม่มกัใชว้ิธีการหัน่เมล็ดกาแฟออกเป็นช้ินๆ 
ถึงแมจ้ะให้ผลเหมือนกบัการบดก็ตาม เคร่ืองบดแบบใบมีด “ป่ัน” เมล็ดให้ละเอียดโดยใช้ใบมีด
หมุนดว้ยความเร็วสูง (20,000 – 30,000 รอบต่อนาที) กากกาแฟท่ีไดจ้ะไม่ละเอียดสม ่าเสมอ และจะ
ไดรั้บความร้อนมากกว่าการใช้เคร่ืองโม่ เคร่ืองบดใบมีด จะก่อให้เกิด “ฝุ่ นกาแฟ” ซ่ึงอาจท าให้
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ตะแกรงร่อนของเคร่ืองชงเอสเพรสโซ่และเคร่ืองชงเฟรนช์เพรสเกิดการอุดตนัได ้ดงันั้นเคร่ืองบด
แบบน้ี จึงเหมาะสมกบัเฉพาะเคร่ืองชงแบบหยดและมนัยงัสามารถใชบ้ดเคร่ืองเทศและสมุนไพรได้
เป็นอยา่งดี เคร่ืองชนิดน้ีไม่ควรใชก้บัเคร่ืองชงเอสเพรสโซ่แบบปัมป์ 
  3) การบดเป็นผง กาแฟตุรกีใชก้ารละลายผงกาแฟซ่ึงถูกบดจนแทบจะเป็นฝุ่ นดว้ย
การต าครก วธีิการน้ีใหก้ากซ่ึงละเอียดเกินไปส าหรับการท ากาแฟแบบอ่ืนๆ 

 

 2.1.4 การชงกาแฟ  
  วราพงษ์ บุญมา (2553) การชงกาแฟมีหลากหลายวิธี ซ่ึงสามารถแบ่งเป็นประเภท
ตามการใหน้ ้ากบักากกาแฟได ้5 ประเภทหลกัๆ ดงัน้ี 
  1) การต้มเดือด กาแฟ วธีิการดั้งเดิมในการชงกาแฟ คือ การตม้ผงกาแฟละเอียดเขา้
กบัน ้าในหมอ้คอคอด และปล่อยใหเ้ดือดเล็กนอ้ย 

 
รูปที ่2.6 การตม้เดือด 

ทีม่า : https://www.coffeefavour.com 
 

  2) การใช้ความดัน เอสเพรสโซ่ ถูกชงดว้ยน ้าเดือดอดัความดนั และมกัเป็นพื้นฐาน
น าไปผสมกาแฟหลายๆชนิด 

 
 
 
 
 

รูปที ่2.7 การใชค้วามดนั 
ทีม่า : https://www.coffeefavour.com/coffee-brew-methods/ 
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  3) เคร่ืองชงกาแฟแบบใช้น ้าร้อนซึม (หรือหมอ้ม็อคค่า) มีลกัษณะแบ่งออกเป็น
สามส่วน โดยส่วนล่างใชส้ าหรับตม้น ้า เพื่อใหไ้อลอยข้ึนไปยงักากกาแฟซ่ึงอยูใ่นส่วนตรงกลาง น ้ า
กาแฟท่ีได ้ซ่ึงมกัมีความเขม้ขน้ ระดบัเดียวกบัเอสเพรสโซ่ จะถูกเก็บอยู่ในส่วนบนสุด ส่วนท่ีมกั
วางติดกบัเคร่ืองอุ่นหรือเตา เคร่ืองบางแบบยงัอาจมี ฝา 5 แกว้หรือพลาสติกใสเพื่อเอาไวดู้กาแฟ
ตอนท่ีมนัลอยข้ึนขา้งบน 

 
รูปที ่2.8 หมอ้ม็อคค่า 

ทีม่า : https://www.mokapot24.com 
 

  4) การใช้แรงโน้มถ่วง การชงแบบหยด (หรือแบบกรอง) เป็นการหยดน ้ าร้อนผา่น
กากกาแฟท่ีวางอยูใ่นท่ีกรอง (อาจเป็นกระดาษ หรือโลหะเจาะรู) 

 
รูปที ่2.9 การชงแบบหยด 

ทีม่า : https://www.coffeefavour.com 
 

  5) การจุ่ม ประกอบด้วยลูกสูบท่ีมีตวักรอง กาแฟและน ้ าร้อนจะถูกผสมกนัใน
กระบอก (ประมาณ 2 – 3 นาที) ก่อนท่ีตวัลูกสูบ ซ่ึงอยูใ่นรูปฟอยลโ์ลหะจะถูกกดลงเพื่อให้เหลือแต่
น ้ ากาแฟอยูข่า้งบนถุงกาแฟ (ลกัษณะเดียวกบัถุงชา) เป็นวิธีท่ีไดรั้บความนิยมน้อยกวา่การใชถุ้งชง
ชามาก เน่ืองจากมนัมีขนาดใหญ่กว่ามาก (ปริมาณกาแฟท่ีตอ้งใส่เขา้ไปในถุงมากกว่าปริมาณชา
มาก) ผงของกาแฟหลงัจากการน าเมล็ดกาแฟคัว่บด ผ่านการชงหรือผ่านน ้ าร้อนจากการชงกาแฟ
และรีดเอาน ้าของกาแฟออกไปแลว้ ซ่ึงจะไดอ้อกมาเป็น “กากกาแฟ” กากกาแฟส่วนมากแลว้จะถูก
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น าไปทิ้ง แต่บางส่วนก็น าไปใช้เป็นปุ๋ยในการเกษตร เพราะ กากกาแฟนั้นมีธาตุไนโตรเจนสูง ซ่ึง
เป็นส่วนประกอบท่ีพืชใชใ้นการเจริญเติบโตไดเ้ป็นอยา่งดี 

 

รูปที ่2.10 การจุ่ม 
ทีม่า : https://medium.com 

 

 2.1.5 ประโยชน์ของกากกาแฟ 
  เพ็ญนภา รัตนาวาณิชกุล (2560) ผูป้ระกอบการส่วนใหญ่มองว่ากากกาแฟเป็น
เพียงขยะ แต่จริงๆแลว้กากกาแฟสามารถน าไปใชเ้ป็นประโยชน์ไดอี้กมาก ดงัเช่นต่อไปน้ี 
  1) กากกาแฟสามารถน ามาใชเ้ป็นปุ๋ยส าหรับปลูกตน้ไม ้เน่ืองจากกากกาแฟนั้นมี
ค่าความเป็นกรดจึงเหมาะกบัน ามาปรับสภาพดินท่ีเร่ิมเสียให้มีประสิทธิภาพไดดี้ข้ึน อีกทั้งยงัมีแร่
ธาตุไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และวติามินอ่ืนๆรวมอยูด่ว้ย จึงเหมาะจะน ามาท าเป็นปุ๋ย 
  2) กากกาแฟสามารถน าไปใชก้บัสัตวเ์ล้ียง น ากากกาแฟผสมกบัน ้ าแลว้น าไปขดัท่ี
ผวิของสัตวเ์ล้ียง จะท าใหผ้วิและขนของสัตวมี์สุขภาพท่ีดีและเงางามข้ึน บางคนท่ีเคยใชว้ิธีน้ีพบวา่
สามารถช่วยไล่หมดั และพยาธิต่างๆท่ีอยู่บนขนของสัตว์ได้ด้วย แต่ว่าวิธีน้ียงัอยู่ในขั้นทดลอง
เท่านั้น 
  3) กากกาแฟสามารถน าไปใชใ้นการก าจดักล่ินในตูเ้ยน็ ถา้เราเก็บของกินหลาย
อยา่งไวใ้นตูเ้ยน็ จะท าใหใ้นตูเ้ยน็มีกล่ินไม่พึงประสงคม์ากมาย เราสามารถก าจดักล่ินเหล่าน้ีได ้โดย
น ากากกาแฟใส่ถ้วยแล้วน าไปวางในตู้เย็น จากนั้นกาแฟจะท าหน้าท่ีในการดูดซับกล่ินไม่พึง
ประสงคต่์างๆจากอาหาร ถา้ตอ้งการให้มีประสิทธิภาพมากข้ึน เพียงเติมวานิลาลงไปในกากกาแฟ
เล็กนอ้ย 
  4) กากกาแฟสามารถป้องกนัการขบัถ่ายไม่เป็นท่ีของสัตวเ์ล้ียง ถา้เรามีบริเวณหรือ
สวนท่ีไม่อยากให้สัตวเ์ล้ียงเขา้ไป ขบัถ่ายให้สกปรก เราสามารถน ากากกาแฟและผิวส้ม ไปโรย
รอบๆบริเวณนั้น เพราะกล่ินของทั้งสองอย่างน้ีเม่ือผสมกนั จะเป็นกล่ินท่ีท าให้สัตวไ์ม่ขบัถ่าย
หรือไม่อยากขบัถ่าย 



10 
 

 

  5) กากกาแฟสามารถน าไปใชส้ าหรับขดัผิว ในผงกาแฟจะมีสาร Antioxidant ท่ีจะ
ช่วยในการผลดัเซลลผ์วิเก่าออกไป จึงช่วยในการขจดัเซลลผ์ิวท่ีตายแลว้ไดเ้ป็นอยา่งดี แลว้ท าให้ผิว
ดูเปล่งปลัง่ข้ึน 
  6) กากกาแฟสามารถน าไปใชใ้นการก าจดักล่ินในรองเทา้ โดยน ากากกาแฟไปวาง
ในรองเทา้ เพื่อให้กากกาแฟดูดกล่ินท่ีไม่พึงประสงคอ์อกจากรองเทา้ หรือถา้ตอ้งการก าจดักล่ินท่ี
เทา้ ก็สามารถท าไดโ้ดยใชน้ ้าผสมกากกาแฟลา้งเทา้ 

 

2.2 วสัดุประสานในการขึน้รูปผลติภัณฑ์ 
 วสัดุประสาน คือ วสัดุท่ีเราใช้ซ่อมแซมหรือติดวตัถุ 2 ช้ินเขา้ด้วยกนั โดยทัว่ไปวสัดุ
ประสานในการข้ึนรูปผลิตภณัฑท่ี์ใชก้นัอยา่งแพร่หลายมี 3 ชนิด 
 

 2.2.1 ยางพารา 
  พชัรี รัตนพนัธ์ (2559) ยางมีคุณสมบติั แปลกพิเศษต่างจากสารอ่ืน มนัสามารถ
ยืดหยุ่นได้ดียิ่งกว่าสารใด นั่นคือ เม่ือดึงให้ยืด ก็อาจหดกลับเข้ารูปเดิมได้ทันทีเม่ือปล่อยมือ 
นอกจากนั้น ยงัมีเน้ือแน่นทึบกนัน ้ าได ้ทั้งยงัไม่ยอมให้กระแสไฟฟ้าผา่นดว้ย ยางจึงเป็นสารท่ี เป็น
ประโยชน์มาก ใชท้  าส่ิงของไดม้ากมายหลายชนิด 
  เราไดย้างจากตน้ไมใ้หญ่ ช่ือว่า ตน้ยางพารา ตน้ไมช้นิดน้ี เดิมมีอยู่เฉพาะในทวีป
อเมริกาใต ้ไดมี้ผูน้ ามาปลูกในเอเชีย และแอฟริกา เม่ือประมาณ ๑๐๐ ปี มาน่ีเอง ปรากฏวา่ ข้ึนได้
งอกงามดีทางภาคใต ้และภาคตะวนัออกของประเทศไทย เม่ือชาวส่วนปลูกตน้ยางพาราจนตน้โตได้
ท่ีแลว้ จะเก็บน ้ายาง โดยใชมี้ดกรีดเปลือกล าตน้ ให้น ้ ายางซึมออก เขาน าน ้ ายางสีขาวเหมือนน ้ านม
น้ีไปท าเป็นยางแผ่น จากนั้นน าเขา้โรงงานผลิตเป็นส่ิงของเคร่ืองใช้ท่ีตอ้งการอีกทีหน่ึง  ปีหน่ึงๆ 
คนทัว่โลกตอ้งใชย้างเป็นจ านวนมาก ยางธรรมชาติท่ีผลิตข้ึนไดไ้ม่พอใช ้ไดมี้ผูคิ้ดผลิตยางเทียมข้ึน 
แต่เน่ืองจากยางเทียม ยงัมีคุณสมบติัต ่ากวา่ยางธรรมชาติ ทั้งราคาก็แพงกวา่ การท าสวนยางจึงยงัเป็น
อาชีพท่ีท ารายไดดี้อยูม่าก ประเทศไทยไดช่ื้อวา่ ผลิตยางไดม้ากเป็นอนัดบัสามของโลก นอกจากส่ง
ยางดิบไปขายต่างประเทศแลว้ เรายงัมีโรงงานอุตสาหกรรม สามารถผลิตวตัถุยางส าเร็จรูปไดเ้กือบ
ทุกอยา่งอีกดว้ย 
  ประโยชน์ของยางธรรมชาติ และยางเทียมมีมากมาย ใชผ้ลิตวตัถุส าเร็จรูปไดห้ลาย
หม่ืนชนิด ท่ีใชม้ากท่ีสุด ไดแ้ก่ ยางรถชนิดต่างๆ เป็นจ านวนถึงร้อยละ 60 ของยางท่ีโลกใชท้ั้งหมด
ของแต่ละปี นอกนั้นเป็นยางฟองน ้ า ยางปูพื้น ยางสายพาน ท่อยางส่งน ้ า อะไหล่ เคร่ืองยนต์กลไก
ต่างๆ ใชท้  าเส้นใย และกาวต่างๆ ท าถุงเทา้ และรองเทา้ ใชใ้นการแพทย ์ใชหุ้้มสายไฟฟ้า เป็นของ
ใชใ้นเคหสถาน อาคาร และใชเ้ป็นส่วนประกอบบางส่วนของยานพาหนะต่างๆ อีกหลายชนิด ลว้น
เป็นส่ิงท่ีช่วยให้ความสะดวก และให้ความผาสุกแก่มนุษยทุ์กคนอยา่งมากมาย ตน้ยางพาราจึงเป็น
พืชเกษตร ท่ีส าคญัชนิดหน่ึง 
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รูปที ่2.11 ยางพารา 

ทีม่า : http://www.asiafoodbeverage.com 
 

 2.2.2 เรซ่ิน 
  ธนาภรณ์ สงวนไว ้ (2558) เรซ่ิน (resins) เป็นสารท่ีไดจ้ากยางเหนียวของตน้ไม้
หรือจากการสังเคราะห์ มีช่ือเรียกต่างๆ กนั เช่น เรซ่ินจากตน้สน เรียกวา่ โรซ่ิน (rosin) เรซ่ินจาก
ธรรมชาติจ าแนกเป็น 3 ประเภท คือ 
  1) Oleoresin คือ เรซ่ินท่ีมีน ้ามนัหอมระเหยของพืชเป็นองคป์ระกอบ 
  2) Gum resin คือ เรซ่ินท่ีเป็นส่วนผสมของยางเหนียว (gum) กบัเรซ่ิน 
  3) Fossil resin คือ เรซ่ินจากตน้ไมเ้ก่าแก่ท่ีมีการแปรสภาพทางเคมี 
  เรซ่ินธรรมชาติละลายไดใ้นตวัท าละลายเกือบทุกชนิด และน ามาใช้ประโยชน์ได้
มากมาย เช่น ท าวาร์นิช สารเคลือบผิว กาว และใช้เป็นสารประกอบ ในอุตสาหกรรมยา น ้ าหอม 
สารให้กล่ิน (flavors) และในอุตสาหกรรมอาหาร เป็นตน้ ไดมี้การใชป้ระโยชน์ของเรซ่ินมาตั้งแต่
สมยัโบราณ โดยน ามาท าเป็น ยาใช้ในพิธีทางศาสนาและในสังคมประจ าวนั เช่น ก ายาน ยางไม้
หอม ระงบัความเจ็บปวด น ้ าหอม ไวน์ รวมทั้งใช้ดองหรือรักษาสภาพศพไม่ให้เน่าเป่ือย ในสมยั
อียปิตโ์บราณ ความเจริญกา้วหนา้ทางดา้นเภสัชกรรม ท าให้มีการออกขอ้ก าหนดทางกฎหมาย เช่น 
พระราชบญัญติัควบคุมสารพิษ โดยครอบคลุม การใช้เรซ่ินธรรมชาติในทางยาไวด้ว้ย ซ่ึงจะศึกษา
ไดจ้ากหนงัสือ Merck Index และ Pharmacopoeias ต่างๆ 
  คุณสมบติัของโพลีเอสเทอร์เรซ่ิน โพลีเอสเตอร์เรซ่ินเป็นพลาสติกเหลวชนิดหน่ึง 
มีลกัษณะคน้คลา้ยน ้ ามนัเคร่ือง กล่ินฉุนแข็งตวัดว้ยความร้อนสูง เป็นวตัถุไวไฟชนิดหน่ึง มีอัตรา
การหดตวัร้อยละ 2 – 8 หลงัเซทตวัเตม็ท่ี เรซ่ินสามารถหล่อข้ึนรูปไดม้ากมายหลากหลายรูปแบบ เร
ซ่ินส าหรับหล่องานทัว่ไป หล่อพระ หล่อของท่ีระลึก หล่อตุ๊กตาฯลฯ เรซ่ินส าหรับหล่องานไฟ
เบอร์กลาส และเรซ่ินส าหรับงานเคลือบ เช่น งานเคลือบกรอบรูปวทิยาศาสตร์ 
  ในขณะท าการหล่อ เรซ่ินจะปล่อยกล่ินเคมีออกมาซ่ึงมีกล่ินเหม็นฉุน ดังนั้ น
สถานท่ีท างานควรเป็นท่ีโปร่งอากาศถ่ายเทสะดวก ไม่ควรท างานในสถานท่ีท่ีเป็นห้องทึบตนั และ
ไม่มีการไหลเวยีนของอากาศหรือการระบายอากาศท่ีดีพอ 
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  ลกัษณะการใชง้านของโพลีเอสเตอร์เรซ่ินน าไปใชง้านไดม้ากมายหลายกลุ่มงาน 
แต่แบ่งออกเป็น 3 กลุ่มใหญ่ๆท่ีนิยมใชใ้นบา้นเรา ไดแ้ก่ 
  1) กลุ่มงานหล่อ (casting) เช่น หล่อพระ หล่อของช าร่วย หล่อตุ๊กตา หล่อกระดุม 
หล่อแกว้เทียม เป็นตน้ 
  2) กลุ่มงานเคลือบ (laminate) เช่น งานเคลือบกรอบรูปวทิยาศาสตร์ 
  3) กลุ่มงานข้ึนรูปแบบ (molding) เช่น การผลิตงานไฟเบอร์กลาส  

 

รูปที ่2.12 เรซ่ิน 
ทีม่า : https://www.resinrungart.com 

 

 2.2.3 แป้งมันส าปะหลงั 
  กุลศิริ ช ศิริปุณย ์ (2555) แป้งมนัส าปะหลงัมีคุณสมบติัเป็นกาวจึงถูกน าไปใชใ้น
อุตสาหกรรมไมอ้ดั เน่ืองจากในการผลิตไมอ้ดั ตอ้งประกบไมใ้ห้ติดกนัโดยใชก้าว นอกจากน้ีการ
ใชแ้ป้งเป็นส่วนผสมยงัเป็นการลดตน้ทุนการผลิตกาว เพราะกาวท่ีผลิตไดน้ั้นใชแ้ป้งเป็นส่วนผสม
ถึงร้อยละ 50 และแป้งมนัส าปะหลงัยงัมีคุณสมบติัพิเศษกวา่แป้งประเภทอ่ืน ๆ คือ เน้ือแป้งมีความ
ละเอียด ท าใหไ้ม่มีการตกตะกอนเม่ือน ามาใชผ้สมท ากาว นอกจากน้ีราคายงัถูกกวา่ดว้ย 

 
รูปที ่2.13 แป้งมนัส าปะหลงั 

ทีม่า : http://www.sonishstarch.com 
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2.3 ส่วนผสมและขั้นตอนในการท าทีร่องแก้ว 
 www.blisby.com (2559) ไดก้ล่าวถึงส่วนผสมและขั้นตอนในการท าท่ีรองแกว้ ดงัน้ี  
  2.3.1 ส่วนผสมในการท าทีร่องแก้ว 
   ส่วนผสมในการท าท่ีรองแกว้ มีดงัน้ี 
    1) ดอกไมแ้หง้ท่ีทบัจนแบนแลว้ 
    2) แผน่ไม ้หรือท่ีรองแกว้ไม ้
    3) เรซ่ิน 
    4) กระดาษไข 
    5) ถว้ยพลาสติก 
  2.3.2 ขั้นตอนในการท าทีร่องแก้ว 
   ขั้นตอนในการท าท่ีรองแกว้ มีดงัน้ี 
    1) ปูกระดาษไข แลว้วางแผน่ไมท้บัลงไป 
    2) จดัวางดอกไมล้งบนแผน่ไม ้
    3) เทเรซ่ินทบัดอกไม ้
    4) ทิ้งไว ้24 - 72 ชัว่โมง จนแหง้สนิท 
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2.4 งานวจัิยทีเ่กีย่วข้อง 
 นฤภทัร ตั้งมัน่คงวรกูล (2558) ได้ศึกษาการน ากากกาแฟและกากชามาผลิตเป็นแท่ง
เช้ือเพลิงโดยใช้แป้งมนัส าปะหลงัเป็นตวัประสาน จากนั้นน ามาวิเคราะห์ค่าความร้อน คุณสมบติั
ดา้นเช้ือเพลิง (Proximate Analysis) ตามมาตรฐาน ASTM (American Society for Testing and 
Materials) ไดแ้ก่ ความช้ืน สารระเหย คาร์บอนคงท่ี และเถา้ การก าหนดสภาวะอุณหภูมิในการคาร์
บอไนเซชัน  ผลของการคาร์บอไนซ์ กากกาแฟและกากชาและการวิเคราะห์หาปริมาณธาตุ 
(Ultimate Analysis) ท่ีเป็นองค์ประกอบของเช้ือเพลิง รวมถึงการศึกษาสมบติัทางกายภาพของ
เช้ือเพลิงอดัแท่ง ไดแ้ก่ การติดไฟ ปริมาณควนัไฟ ซ่ึงพบวา่แท่งเช้ือเพลิงท่ีผา่นการคาร์บอไนซ์กาก
กาแฟและกากชา มีค่าความร้อนเพิ่มข้ึนจาก 5,517 แคลอร่ี/กรัม ไปเป็น 7,460 แคลอร่ี/กรัม และกาก
ชาเพิ่มข้ึนจาก 4,482 แคลอร่ี/กรัม ไปเป็น 5,600 แคลอร่ี/กรัม ตามล าดบั จากการวิเคราะห์หาค่า
ความช้ืน ปริมาณเถา้และปริมาณธาตุท่ีมีอยู่ในแท่งเช้ือเพลิง พบวา่อยู่ในเกณฑ์มาตรฐานชีวมวลท่ี
ก าหนด และสมบติัทางกายภาพของแท่งเช้ือเพลิงท่ีผลิตจากกากกาแฟ สามารถข้ึนรูปง่ายไม่แตก
ร่วน ไม่เป้ือนมือ ติดไฟง่าย ในขณะเผาไหมไ้ม่พบการแตกปะทุ และไม่มีควนั ส่วนแท่งเช้ือเพลิงท่ี
ผลิตจากกากชาเม่ือหยิบใช้ไม่เป้ือนติดมือเช่นกัน ติดไฟได้ดี ไม่มีการแตกปะทุ แต่ยงัมีควนั 
เน่ืองจากยงัมีสารระเหยอยูใ่นปริมาณสูงกวา่กากกาแฟ 
 ขอ้มูลจากเวบ็ไซต ์Thailand Creative & Design Center (TCDC) จากบทความเร่ือง “JAVA 
Core นวตักรรมวสัดุจาก “กากกาแฟ” เพื่อความย ัง่ยืนของวฒันธรรมร้านกาแฟ” ผลจากการศึกษา
พบว่า ผศ.ดร.สิงห์ อินทรชูโต ไดท้  าการร่วมมือกบัสตาร์บคั เพื่อท าวิจยัในการข้ึนรูปวสัดุเหลือใช ้
จากกากกาแฟเหลือทิ้ง และน าไปออกแบบเป็นเฟอร์นิเจอร์ภายในร้านสตาร์บคั เพื่อให้เป็นวสัดุใหม่
ส าหรับการออกแบบเฟอร์นิเจอร์ จนสามารถน าไปข้ึนไดส้ าเร็จในรูปแบบแผ่นเรียบ ซ่ึงสามารถ
น าไปใชใ้นงานก่อสร้างเป็นวสัดุทดแทนไมไ้ด ้หรือมีช่ือเรียกวา่ JAVA Core และน าไปออกแบบ
เป็นเฟอร์นิเจอร์เกา้อ้ีใหแ้ก่ร้านสตาร์บคั 
 พิจยัสุข แถวเท่ียง (2555) ไดท้  าการทดลองในการข้ึนรูปจากกากกาแฟ โดยศึกษาและ
วิเคราะห์ถึงขอ้ดี – ขอ้เสียของการข้ึนรูปกากกาแฟ และการทดลองในแต่ละรูปแบบท่ีแตกต่างกนั 
เพื่อน าผลสรุปท่ีได้จากการท าการทดลอง โดยผูว้ิจ ัยเลือกใช้วิธีท่ีเหมาะสมในการออกแบบ
ผลิตภณัฑโ์คมไฟจากกากกาแฟในคร้ังน้ี พร้อมทั้งสอบถามความคิดเห็นของผูบ้ริโภคส าหรับคนท่ี
ชอบในการตกแต่งบา้น ส าหรับการใชว้สัดุทางใหม่แก่ผูบ้ริโภค โดยผูว้ิจยัไดท้  าการเลือกวิธีในการ
ข้ึนรูปแบบท่ีตวัผลิตภณัฑน์ั้นจะมีความโปร่งแสง โดยท่ีการข้ึนรูปในรูปแบบอ่ืนๆ จะไม่สามารถท า
ให้เน้ือวสัดุมีลกัษณะท่ีโปร่งแสงได ้ผูว้ิจยัจึงเลือกเทคนิคน้ีน ามาใชใ้นการสร้างสรรคผ์ลงาน โดย
ผูว้จิยัจะท าการออกแบบผลิตภณัฑ์โคมไฟ จากกากกาแฟจ านวน 3 ช้ิน ประกอบไปดว้ย โคมไฟตั้ง
พื้น โคมไฟตั้งโตะ๊ และโคมไฟระยา้ 
 



 

 

บทที ่3 
รายละเอยีดการปฏบิัติงาน 

3.1 ช่ือและทีต่ั้งของสถานประกอบการ 
 ช่ือสถานประกอบการ : โรงแรมสามพราน ริเวอร์ไซด ์(Sampran Riverside) 
 ท่ีอยู ่   : 21 หมู่ 2 กม.32 ถนนเพชรเกษม ต าบลยายชา อ าเภอสามพราน    
      จงัหวดั นครปฐม 73110 
 หมายเลขโทรศพัท ์ : 034 322 588-93 
 แฟกซ์   : 034 322 775 
 Email   : hotel@sampranriverside.com 
 Website   : www.sampranriverside.com 
 Facebook   : Sampran Riverside 
 

 
รูปที ่3.1 สัญลกัษณ์ของโรงแรมสามพราน ริเวอร์ไซด์ 

ทีม่า : http://sampranriverside.com 

 
รูปที ่3.2 แผนท่ีโรงแรมสามพราน ริเวอร์ไซด์ 

ทีม่า : http://sampranriverside.com 
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3.2 ลกัษณะการประกอบการ ผลติภัณฑ์การให้บริการหลกัขององค์กร 
 สามพราน ริเวอร์ไซด์ เกิดจากความตั้งใจของ ดร.ช านาญ และคุณหญิงวลี ยุวบูรณ์ ท่ีจะรักษา
ตน้พิกุลเก่าแก่อายุร่วมร้อยปี ท่ีก าลงัจะลม้เพราะตล่ิงพงั จึงซ้ือท่ีดินผืนน้ีเพื่อสร้างบา้นพกัตากอากาศ
ของครอบครัว จากการปลูกกุหลาบเป็นงานอดิเรกในระยะแรก จนกลายเป็นธุรกิจในเวลาต่อมา ความ
งดงามของกุหลาบสวนสามพราน ท าให้ได้รับการขนานนามในอดีตจากชาวต่างประเทศว่า “โรส  
กาเดน้” หรือช่ือ “สวนสามพราน” ในภาษาไทย 
 จากจุดเร่ิมตน้ในวนันั้น บวกกบัความตั้งใจของเจา้ของท่ีส่งต่อจากรุ่นสู่รุ่น จนมาถึงรุ่นท่ี 3 ใน
ปัจจุบนั ท าให้สามพราน ริเวอร์ไซด์ ในวนัน้ี เป็นมากกว่าสถานท่ีท่องเท่ียวพกัผ่อน แต่เป็นสถานท่ี
สร้างงาน สร้างชีวิตให้กบัคนในชุมชนอีกดว้ย อีกทั้งยงัมีตลาดสุขใจ แหล่งพืชผกัและอาหารปลอดภยั 
ท่ีเปิดใหเ้กษตรกรท่ีปลูกระบบอินทรียน์ าของมาขายในวนัเสาร์ - อาทิตย ์กิจกรรมเวิร์คช็อปแบบไทยๆ 
ณ ลานศิลป์ริมคลอง หากท่านตอ้งการ การพกัผอ่นกบัธรรมชาติผสมผสานกบักล่ินอายทางวฒันธรรมท่ี
ยงัมีอยู ่ทางสามพราน ริเวอร์ไซด์ เป็นทางเลือกทางหน่ึงท่ีไม่ไกลจากรุงเทพท่านสามารถท่องเท่ียวได้
ในหน่ึงวนั 

 

3.2.1 การให้บริการห้องพกั 
  พกัผอ่นท่ามกลางธรรมชาติริมแม่น ้าท่าจีน สามพราน ริเวอร์ไซด์ มีท่ีพกัให้เลือกหลาย
รูปแบบ ทั้งเรือนไทยริมทะเลสาบ ท่ีผสานความทนัสมยัในการใช้งานท่ีจ าเป็น เรือนไทยแต่ละหลงัตั้ง
ช่ือตามช่ือซุ้มตน้ไมท้างเขา้บา้น มีทั้งหมด 5 หลงั หรือห้องพกัแบบโรงแรมริมน ้ า จ  านวน 160 ห้อง 
พร้อมส่ิงอ านวยความสะดวกมาตรฐานโรงแรมระดบั 4 ดาว ออกแบบให้เหมาะกบัการพกัผอ่นของทุก
เพศวยัทั้ง ผูสู้งอายุ คู่ฮนันีมูน กลุ่มเพื่อน หรือครอบครัว พร้อมบริการอินเตอร์เน็ตฟรีในห้องพกั โดย
หอ้งพกัแต่ละประเภท มีดงัน้ี 
  1) ห้องพักสุพีเรียวิวสวน ตกแต่งเรียบง่าย สไตล์คลาสสิก ฝ่ังหน่ึงเห็นวิวบรรยากาศ
สวน ส่วนอีกฝ่ังเห็นววิแม่น ้าและสระวา่ยน ้า ดงัรูปท่ี 3.3 

 
 

รูปที ่3.3 หอ้งพกัสุพีเรียวิวสวน 
ทีม่า : http://sampranriverside.com 
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  2) ห้องพกัสุพเีรียววิแม่น ้า ตกแต่งโทนสีอุ่น สบายตา เห็นวิวโคง้น ้ าแม่น ้ าท่าจีนท่ีสวย
ท่ีสุดในอ าเภอสามพราน ด่ืมด ่ากบัววิพระอาทิตยต์กดินเตม็ตา ดงัรูปท่ี 3.4 

 
รูปที ่3.4 หอ้งพกัสุพีเรียวิวแม่น ้า 
ทีม่า : http://sampranriverside.com 

  3) ห้องพักดีลักซ์ ตกแต่งโทนอบอุ่น เห็นวิวแม่น ้ าและพระอาทิตยล์บัขอบฟ้าชดัเจน 
ดงัรูปท่ี 3.5 

 
รูปที ่3.5 หอ้งพกัดีลกัซ์ 

ทีม่า : http://sampranriverside.com 
  4) ห้องพักสวีท ห้องชุดพร่ังพร้อมด้วยความสะดวกสบายแบบพิเศษสุด ทั้งห้อง 
Executive Suite, Family Suite และ The Rose Garden Suite เห็นบรรยากาศแม่น ้ าท่าจีนไดช้ดัเจนทุก
หอ้ง พิเศษส าหรับหอ้งสวที ฟรีผลไมต้ามฤดูกาล 1 ตะกร้า ดงัรูปท่ี 3.6 

 
 รูปที ่3.6 หอ้งพกัสวที 

ทีม่า : http://sampranriverside.com 
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  5) เรือนไทย 3 – ชมนาด บา้นชมนาด หลงัท่ี 3 มี 4 ห้องนอน พกัได้ 8 ท่าน 
ประกอบด้วย ห้องเตียงคู่ 2 ห้อง ห้องเตียงเด่ียว 2 ห้อง แต่ละห้องมีห้องน ้ าในตวั ศาลาไม้ทรงไทย
นัง่เล่นริมทะเลสาบ ใตถุ้นบา้นใชเ้ป็นลานนัง่เล่นหรือท ากิจกรรมได ้ดงัรูปท่ี 3.7 

 
รูปที ่3.7 เรือนไทย 3 – ชมนาด 

ทีม่า : http://sampranriverside.com 
  6) เรือนไทย 4 – การเวก บา้นการเวก หลงัท่ี 4 มี 1 ห้องนอนใหญ่ 1 ห้อง และ
หอ้งนัง่เล่น ใตถุ้นบา้นใชเ้ป็นลานนัง่เล่นหรือท ากิจกรรมได ้ดงัรูปท่ี 3.8 

 
รูปที ่3.8 เรือนไทย 4 – การเวก 

ทีม่า : http://sampranriverside.com 
  7) เรือนไทย 5 – พวงคราม บา้นพวงคราม หลงัท่ี 5 มี 1 ห้องนอนใหญ่ 1 และ
หอ้งนัง่เล่น ท่าน ้านัง่เล่นริมทะเลสาบ ใตถุ้นบา้นใชเ้ป็นลานนัง่เล่นหรือท ากิจกรรมได ้ดงัรูปท่ี 3.9 

 
รูปที ่3.9 เรือนไทย 5 – พวงคราม 
ทีม่า : http://sampranriverside.com 
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  8) เรือนไทย 6 – ลัดดาวัลย์ บา้นลดัดาวลัย ์หลงัท่ี 6 มี 2 ห้องนอน ส าหรับ 4 ท่าน ทั้ง
สองหอ้งมีหอ้งน ้า หอ้งนัง่เล่นบนบา้นและศาลาไมท้รงไทยริมทะเลสาบ ทั้งสองห้องเป็นห้องเตียงคู่ ใต้
ถุนบา้นใชเ้ป็นลานนัง่เล่นหรือท ากิจกรรมได ้ดงัรูปท่ี 3.10 

 
รูปที ่3.10 เรือนไทย 6 – ลดัดาวลัย ์
ทีม่า : http://sampranriverside.com 

  7) เรือนไทย 7 – กุมาริกา บา้นกุมาริกา หลงัท่ี 7 มี 2 ห้องนอน พกัได ้4 ท่าน ห้องเตียง
คู่ 1 หอ้ง หอ้งเตียงเด่ียว 1 ห้องแต่ละห้องมีห้องน ้ าและห้องนัง่เล่น ใตถุ้นบา้นใชเ้ป็นลานนัง่เล่นหรือท า
กิจกรรมได ้ดงัรูปท่ี 3.11 

 
รูปที ่3.11 เรือนไทย 7 – กุมาริกา 
ทีม่า : http://sampranriverside.com 

 

3.2.2 ห้องอาหาร 
  สามพราน ริเวอร์ไซด์ มีห้องอาหาร 3 ห้อง บริการอาหารหลากหลาย เช่น อาหารไทย 
อาหารนานาชาติ เน้นใช้พืช ผกั สมุนไพร อินทรียจ์ากสวนของเราเอง และจากสวนของเกษตรกรใน
เครือข่าย เก็บสดๆ ทุกเชา้ ส่งตรงถึงหอ้งอาหารของเราทุกวนั โดยหอ้งอาหารแต่ละประเภท มีดงัน้ี 
  1) ห้องอาหารเรือนไทย “อินจัน” เป็นท่ีรู้จกัมาตั้งแต่ พ.ศ.2507 ให้บริการอาหารไทย
โบราณ ในบรรยากาศริมแม่น ้ าท่าจีนเน้นใช้วตัถุดิบสดใหม่จากสวนของเรา และจากเรือกสวนไร่นา
ของเกษตรกรในเครือข่ายสามพรานโมเดล เลือกใชข้า้วหอมมะลิอินทรียท่ี์เราสีใชเ้อง ห้องอาหารอินจนั
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เปิดใหบ้ริการทุกวนั ระหวา่ง 11.00 – 15.00 น. และในวนัเสาร์เปิดใหบ้ริการเพิ่มในช่วงเยน็เวลา 17.00 – 21.30 น. ดงัรูปท่ี 
3.12 

 
รูปที ่3.12 หอ้งอาหารอินจนั 

ทีม่า : http://sampranriverside.com 
  2) ห้องอาหารริมน า้ ใหบ้ริการอาหารไทยโบราณท่ีนิยม 4 ภาค และอาหารยุโรป เสิร์ฟ
แบบ portion เล็กๆ เลือกทานได้หลากหลาย เน้นใช้ผกัพื้นบา้นอินทรีย์จากสวนของเรา และกลุ่ม
เครือข่ายเกษตรกรในจงัหวดันครปฐม ส่งตรงสู่ห้องอาหารทุกวนั และยงัใชข้า้วทอ้งถ่ินพนัธ์ุดี ท่ีไดรั้บ
การรับรองมาตรฐานอินทรีย ์เปิดบริการทุกวนั 2 ช่วงเวลา ระหวา่ง 06.00 - 11.00 น. และ 15.00 – 23.00 น. ดงัรูปท่ี 3.13 

 
รูปที ่3.13 หอ้งอาหารริมน ้า 

ทีม่า : http://sampranriverside.com 
  3) ห้องอาหารแวนด้า ห้องอาหารริมทะเลสาบ ให้บริการอาหารบุฟเฟต์นานาชาติ
หลากหลายทั้ง ไทย ฝร่ัง ญ่ีปุ่น อินเดียเนน้ใชว้ตัถุดิบสดใหม่จากสวนของเรา และจากเรือกสวนไร่นา
ของเกษตรกรในเครือข่ายสามพรานโมเดล เลือกใชข้า้วหอมมะลิอินทรียสี์เองใช้เอง รองรับแขกไดถึ้ง 
500 ท่าน เปิดใหบ้ริการช่วงกลางวนัทุกวนั ระหวา่งเวลา 11.30 – 14.30 น. ดงัรูปท่ี 3.14 
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รูปที ่3.14 หอ้งอาหารแวนดา้ 

ทีม่า : http://sampranriverside.com 
3.2.3 ห้องประชุม 

  สามพราน ริเวอร์ไซด ์สถานท่ีจดัการประชุม อบรมสัมมนาใกลก้รุงเทพ มีห้องประชุม
หลากหลายขนาดหรือจดัประชุมในสนามริมน ้ าท่าจีนท่ามกลางความคร้ึมเขียวของแมกไม ้พร้อมการ
บริการอย่างเหนือความคาดหมาย ห้องประชุมทุกห้อง มีอุปกรณ์การประชุมครบครัน อาทิ สัญญาณ
อินเตอร์เน็ต ไมโครโฟน ไวทบ์อร์ด ฟลิปชาร์ต และเคร่ืองเขียน โดยหอ้งประชุมแต่ละประเภท มีดงัน้ี 
  1) ห้องนพรัตน์ หอ้งประชุมยอดนิยม ตกแต่งสไตล์ไทยทั้งภายนอกภายใน อิงแอบกบั
ทศันียภาพของสวนสวยและแม่น ้ าท่าจีน มีห้องยอ่ย 2 ห้อง สามารถเช่ือมต่อกบัห้องใหญ่ได ้อาหารวา่ง
สามารถเสิร์ฟทั้งในห้อง หรือเปล่ียนบรรยากาศมาเสิร์ฟริมแม่น ้ าได ้สวน อีกทั้งเป็นห้องจดัพิธีมงคล
สมรส หรืองานจดัเล้ียงต่างๆ ไดอี้กดว้ย ดงัรูปท่ี 3.15 

 
รูปที ่3.15 หอ้งประชุมนพรัตน์ 

ทีม่า : http://sampranriverside.com 
  2) ห้องโรสคอร์เนอร์ เป็นห้องประชุมโดดเด่น ท่ีมองเห็นด้วยสวนสวยรายรอบ 
สามารถจดัเบรคไดท้ั้งในห้องปรับอากาศ หรือในบรรยากาศแบบเปิดโล่งในสวน อีกทั้งเป็นห้องจดัพิธี
มงคลสมรส ดงัรูปท่ี 3.16 
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รูปที ่3.16 หอ้งประชุมโรสคอร์เนอร์ 
ทีม่า : http://sampranriverside.com 

  

  3) ห้องมรกต ห้องประชุมใหญ่ท่ีสุดของสามพราน ริเวอร์ไซด์ ตกแต่งร่วมสมยั ส่ิง
อ านวยความสะดวกครบครัน มีล็อบบ้ีส่วนตวัหนา้ห้องประชุม และมีห้องประชุมยอ่ยอีก 4 ห้อง ซ่ึงมี
ประตูเช่ือมกบัหอ้งประชุมใหญ่ ส่วนช่วงอาหารวา่งสามารถจดัเล้ียงไดต้รงซุ้มทางเดิน หรือบริเวณใกล้
ลานจ าปี ดงัรูปท่ี 3.17 

 
รูปที ่3.17 หอ้งประชุมมรกต 

ทีม่า : http://sampranriverside.com 
  4) ห้องเจด ขนาด 17.00 x11.50 เมตร ห้องเจด ห้องประชุมฝาแฝดกบัห้องคอรัล ตั้งอยู่
บนอาคารสัมมนาใกล ้ๆ กบัโรงแรม มี 2 หอ้งประชุมยอ่ยท่ีใชร่้วมกนั คือ ห้องเพิรล์ 1 และ เพิรล์ 2 และ
มีพื้นท่ีดา้นหนา้หอ้งส าหรับจดัเบรก ดงัรูปท่ี 3.18 

 
รูปที ่3.18 หอ้งประชุมเจด 

ทีม่า : http://sampranriverside.com 
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  5) ห้องลอ็บบีก้าร์เด้นววิ หอ้งประชุมววิสวน ตั้งอยูช่ั้นล่าง นอกตวัอาคารใกลล้านจอด
รถของโรงแรม ดงัรูปท่ี 3.19 

 
รูปที ่3.19 หอ้งประชุมล็อบบ้ีการ์เดน้ววิ 
ทีม่า : http://sampranriverside.com 

  6) เรือนแพ สถานท่ีจดัประชุมแบบเปิดโล่งบนแพขนาดใหญ่ริมแม่น ้ าท่าจีน ดงัรูปท่ี 
3.20 

 
รูปที ่3.20 เรือนแพ 

ทีม่า : http://sampranriverside.com 
 
3.3 รูปแบบการจัดองค์การและการบริหารงานขององค์กร 
 โรงแรมสามพราน ริเวอร์ไซด์ มีระบบบริหารเป็นแบบระบบครอบครัวโดยมี ดร.ช านาญ และ
คุณหญิงวลี ยวุบูรณ์ เป็นเจา้ของกิจการ 
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รูปที ่3.21 แผนผงัองคก์รแผนกต่างๆในโรงแรม 

ทีม่า : http://sampranriverside.com 
3.4 ต าแหน่งและลกัษณะงานทีนั่กศึกษาได้รับมอบหมาย 
1) ช่ือผู้ปฏิบัติงาน  : นางสาว ณฐัณิชา แกว้ชิงดวง 
    รหัสนักศึกษา  : 5804400236 
    ต าแหน่งงานและหน้าทีท่ีไ่ด้รับมอบหมาย 

 Student Trainee (Seminar Room Service)  
ระหวา่งวนัท่ี 7 มกราคม – 28 กุมภาพนัธ์ 2562 
- จดัหอ้งประชุม  
- เตรียมอุปกรณ์ต่างๆในหอ้งประชุม  
- เก็บหอ้งประชุม  
- รับอาหารจากแผนกต่างๆมาจดัเบรค  

- จดัอุปกรณ์เบรค เสิร์ฟเบรค เติมของ  

- ชงกาแฟ และเก็บเบรค 

- ดูแลแขก อ านวยความสะดวกแก่แขกในดา้นต่างๆ 

รูปที ่3.22 นางสาว ณฐัณิชา แกว้ชิงดวง 
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 Student Trainee (Inn Chan Restaurant Service)  

ระหวา่งวนัท่ี 1 มีนาคม – 29 เมษายน 2562 

- กวาดถูพื้น  
- จดัเตรียมอุปกรณ์ จาน แกว้น ้า ชอ้น ส้อม และพบัผา้ Napkin  
- รับออเดอร์  
- เสิร์ฟอาหาร  
- เก็บจาน เติมน ้า  
- Set up โตะ๊ 

 
2) ช่ือผู้ปฏิบัติงาน : นางสาว อิสรีย ์อนนัตน์ราทร 
    รหัสนักศึกษา   : 5804420003 
    ต าแหน่งงานและหน้าทีท่ีไ่ด้รับมอบหมาย  

 Student Trainee (Vanda Restaurant Service)  
ระหวา่งวนัท่ี 7 มกราคม – 28 กุมภาพนัธ์ 2562 
- Set up โตะ๊  
- กวาดถูพื้น  
- พบักระดาษทิชชู  
- พบัผา้เช็ดปาก  
- เก็บจาน 

 Student Trainee (Inn Chan Restaurant Service)  
ระหวา่งวนัท่ี 1 มีนาคม – 29 เมษายน 2562 
- เช็ดกระจก  
- จดัเตรียมอุปกรณ์ จาน แกว้น ้า ชอ้น ส้อม และพบัผา้ Napkin  
- รับออเดอร์  
- เสิร์ฟอาหาร  
- เก็บจาน เติมน ้า  
- Set up โตะ๊  
- นบัผา้ส่งซกั 

 

รูปที ่3.23 นางสาว อิสรีย ์อนนัตน์ราทร 
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3.5 ช่ือและต าแหน่งงานของพนักงานทีป่รึกษา 
1) ช่ือพนักงานทีป่รึกษา  : คุณ อภิวฒัน์ คา้เจริญ 
    ต าแหน่ง   : Seminar Room Captain 
 

 

 
 

 
 
2) ช่ือพนักงานทีป่รึกษา  : คุณ ทวศีกัด์ิ อน้พรหม 
    ต าแหน่ง   : Restaurant Captain 
 

 

 

 
 
 
3) ช่ือพนักงานทีป่รึกษา  : คุณ เสาวลกัษณ์ ศรีค านวน 
    ต าแหน่ง   : Assistant Manager Restaurant 
 
 

 

 

 
 

รูปที ่3.24 คุณ อภิวฒัน์ คา้เจริญ 

รูปที ่3.25 คุณ ทวศีกัด์ิ อน้พรหม 

รูปที ่3.26 คุณ เสาวลกัษณ์ ศรีค านวน 
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3.6 ระยะเวลาทีป่ฏิบัติงาน 
 ปฏิบติังานตั้งแต่วนัท่ี 7 มกราคม 2562 ถึง 29 เมษายน 2562 เป็นระยะเวลา 16  สัปดาห์ 

 

3.7 ขั้นตอนและวธีิการด าเนินงาน 
 3.7.1 ศึกษาขอ้มูล โดยการสังเกตถึงปัญหาเพื่อน ามาใชเ้ป็นหวัขอ้โครงงาน 
 3.7.2 เขียนโครงร่างรายงาน โดยคิดหวัขอ้เพื่อน าเสนออาจารยท่ี์ปรึกษา และพนกังานท่ีปรึกษา 
เพื่อขอค าแนะน า และส่งเพื่อรอการพิจารณา 
 3.7.3 ก าหนดหวัขอ้ในการหาขอ้มูลเก่ียวกบัเร่ืองท่ีจะท า 
 3.7.4 ท  าการทดลองท าท่ีรองแกว้จากกากกาแฟ และน าปัญหาท่ีพบไปปรับปรุง 
 3.7.5 เก็บรวบรวมขอ้มูล โดยการสอบถามจากพนกังานบริการหอ้งอาหาร และพนกังานบริการ 
หอ้งสัมมนา 
 3.7.6 สรุปขอ้มูลและเขียนรายงาน 
 3.7.7 จดัท าเอกสาร พร้อมน าเสนอ 

 

3.8 วธีิการด าเนินงานวจัิย 
 การศึกษาเร่ือง “ท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ” ผูว้จิยัไดด้ าเนินการตามขั้นตอนต่างๆแสดง ดงั 
ตารางท่ี 3.1 
ตารางที ่3.1 ขั้นตอนการท าโครงงานท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ 

ขั้นตอนการด าเนินงาน ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. 
1.ศึกษาขอ้มูลถึงปัญหาของสถาน
ประกอบการ 

     

2.คิดหวัขอ้เสนออาจารยท่ี์ปรึกษา      
3.ก าหนดหวัขอ้ในการหาขอ้มูล      
4.ท าการทดลอง      
5.เก็บรวบรวมขอ้มูล      
6.สรุปขอ้มูลและเขียนรายงาน      
7.จดัท าเอกสาร      
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3.9 อุปกรณ์และวตัถุดิบทีใ่ช้ 
3.9.1 อุปกรณ์ 
 1) แม่พิมพซิ์ลิโคน 
 2) ชาม 
 3) ถว้ยตวง 
 4) กระชอน 
 5) ชอ้น 
 6) คีมคีบของตกแต่ง 
 7) วสัดุส าหรับตกแต่ง      
3.9.2 วตัถุดิบ 
 1) กากกาแฟ 
 2) เรซ่ิน 
 3) ตวัท าแขง็เรซ่ิน 
 
 



 

 

บทที ่4 
ผลการปฏบิัติงานตามโครงงาน 

 

 การไดเ้ขา้ร่วมโครงงานสหกิจศึกษาของทางมหาวิทยาลยัสยาม ท าให้ไดรั้บทกัษะความรู้
ในการท างานต่างๆมากมาย เช่น การเสิร์ฟอาหาร เรียนรู้ผกั และวตัถุดิบออร์แกนิกต่างๆ จึงท าให้
คณะผูจ้ดัท าไดเ้รียนรู้ และมีประสบการณ์มากข้ึน 
 
 

4.1 กระบวนการด าเนินงานในโรงแรม 
 4.1.1 ศึกษาขอ้มูลเบ้ืองตน้ของโรงแรม 
 4.1.2 ศึกษากระบวนการด าเนินงานและขั้นตอนการท างานของแผนกบริการห้องอาหารอิน
จนั 
 4.1.3 รวบรวมขอ้มูลต่างๆท่ีน่าสนใจ แลว้น ามาวเิคราะห์ 
 
 

4.2 การเตรียมการและการวางแผนโครงงาน 
 4.2.1 ก าหนดหวัขอ้โครงงาน และปรึกษากบัพนกังานพี่เล้ียง 
 4.2.2 ทดลองท าจนไดสู้ตรตามตอ้งการ 
 4.2.3 ให้บุคลากรภายในโรงแรมสามพราน ริเวอร์ไซด์ ได้ทดลองใช้ผลิตภัณฑ์ และ
สัมภาษณ์หลงัจากท่ีไดท้ดลองใชผ้ลิตภณัฑแ์ลว้ 
 
 

4.3 อุปกรณ์และวตัถุดิบทีใ่ช้ในการผลติทีร่องแก้ว จากกากกาแฟ 
 4.3.1 อุปกรณ์ทีใ่ช้ในการผลติทีร่องแก้ว จากกากกาแฟ 
  อุปกรณ์ท่ีใชใ้นการผลิตท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ มีดงัน้ี 
   1) แม่พิมพซิ์ลิโคน 
   2) ชาม 
   3) ชอ้นตวง 
   4) กระชอน 
   5) ชอ้น 
   6) คีมคีบของตกแต่ง 
   7) อุปกรณ์ส าหรับตกแต่ง  
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รูปที ่4.1 อุปกรณ์ท่ีใชใ้นการผลิตท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 
 
 

 4.3.2 วตัถุดิบทีใ่ช้ในการผลติทีร่องแก้ว จากกากกาแฟ 
  วตัถุดิบท่ีใชใ้นการผลิตท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ มีดงัน้ี 
   1) กากกาแฟ       7  กรัม 
   2) เรซ่ิน   100  มิลลิลิตร 
   3) ตวัท าแขง็เรซ่ิน      4  มิลลิลิตร 
 
 

 
รูปที ่4.2 วตัถุดิบท่ีใชใ้นการผลิตท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 
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4.4 ขั้นตอนในการท าทีร่องแก้ว จากกากกาแฟ 
 ขั้นตอนในการท าท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ มีดงัน้ี 
  4.4.1 เทเรซ่ิน 50 มิลลิลิตร ลงในชามท่ีเตรียมไว ้ดงัรูปท่ี 4.3 

 
 

รูปที ่4.3 เทเรซ่ินลงในชาม 
ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 

  4.4.2 ตกักากกาแฟ 7 กรัม ใส่กระชอน และเคาะให้กากกาแฟลงในชามท่ีเทเรซ่ิน
ไว ้ดงัรูปท่ี 4.4 

 
รูปที ่4.4 ตกักากกาแฟใส่กระชอน และเคาะลงในชาม 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 
  4.4.3 คนส่วนผสมใหเ้ขา้กนั และใส่ตวัท าแขง็เรซ่ิน 2 มิลลิลิตร และก็คนส่วนผสม
ใหเ้ขา้กนั ดงัรูปท่ี 4.5 
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รูปที ่4.5 ใส่ตวัท าแขง็เรซ่ิน 
ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 

 

  4.4.4 เทลงพิมพท่ี์เตรียมไว ้ดงัรูปท่ี 4.6 
 

 
รูปที ่4.6 เทลงพิมพ ์

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 
 

  4.4.5 น าดอกไมแ้หง้มาตกแต่ง และทิ้งไวใ้หแ้หง้ประมาณ 30 นาที ดงัรูปท่ี 4.7 

 
รูปที ่4.7 น าดอกไมแ้หง้มาตกแต่ง 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 
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  4.4.6 เทเรซ่ิน 50 มิลลิลิตร ลงในชามท่ีเตรียมไว ้ดงัรูปท่ี 4.8 

 
รูปที ่4.8 เทเรซ่ินลงในชาม 
ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 

 

  4.4.7 ใส่ตวัท าแขง็เรซ่ิน 2 มิลลิลิตร ดงัรูปท่ี 4.9 

 
รูปที ่4.9 ใส่ตวัท าแขง็เรซ่ิน 
ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 

 

  4.4.8 เทเรซ่ินลงพิมพเ์พื่อเคลือบดา้นบน และทิ้งไวใ้หแ้หง้ประมาณ 30 นาที ดงัรูป
ท่ี 4.10 
 

 
รูปที ่4.10 เทเรซ่ินลงพิมพเ์พื่อเคลือบดา้นบน 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 
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  4.4.9 เม่ือเรซ่ินแหง้แลว้ก็น าออกจากพิมพ ์ก็เป็นอนัเสร็จเรียบร้อย ดงัรูปท่ี 4.11 

 
รูปที ่4.11 ท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 
 

4.5 ผลการทดลองท าทีร่องแก้ว จากกากกาแฟ 
 ผลการทดลองท าท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ แสดงดงัตารางท่ี 4.1 
 

ตารางที ่4.1 ผลการทดลองท าท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ  
คร้ังที่ วสัดุในการประสาน ผลการทดลอง 

1 ยางพารา 

ผลิตภณัฑท่ี์ไดไ้ม่มีความเรียบเนียน และเม่ือน ากากกาแฟ
สีด ามาผสมกบัยางพาราท่ีเป็นสีขาว เม่ือผลิตภณัฑ์แห้งก็
จะท าให้มีสีขาวท่ีคลา้ยกบักากกาแฟข้ึนรา ท าให้ดูไม่น่า
ใชง้าน พอหยิบข้ึนมาก็ท าให้มีกากกาแฟหลุดออกมานิด
หน่อย 

2 แป้งมนัส าปะหลงั 
หลงัจากท่ีน าไปอบแหง้ และไดแ้กะออกจากแม่พิมพแ์ลว้ 
ผลิตภณัฑห์ลุดเละไม่เป็นรูปทรง 

3 เรซ่ิน 

เม่ือน ากากกาแฟไปผสมกบัเรซ่ิน และใส่ลงในแม่พิมพ์
เพื่อท่ีจะกดอดัให้เป็นแผ่น ปรากฏว่าไม่สามารถกดได ้
เพราะเกิดจากความเหนียวของเรซ่ิน ท าให้เวลากดลงไป
แลว้ก็ติดกบัท่ีกดข้ึนมาเป็นแผน่ 

4 เรซ่ิน 

เม่ือน ากากกาแฟมาผสมกับเรซ่ิน แต่ใส่กากกาแฟใน
ปริมาณท่ีนอ้ยกวา่เรซ่ิน และเทใส่ลงในแม่พิมพ ์จากนั้น
รอให้แห้ง ผลปรากฏว่าผลิตภัณฑ์ออกมาเรียบ สวย 
สามารถน ามาใชง้านไดจ้ริง 

  



35 
 

 

 จากผลการทดลองดงักล่าว คณะผูจ้ดัท าไดท้  าการทดลองท าท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ เป็น
จ านวน 4 คร้ัง ซ่ึงวสัดุท่ีใชใ้นการประสานไดแ้ก่ ยางพารา แป้งมนัส าปะหลงั และเรซ่ิน ผลปรากฏ
วา่ในการท าท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟวสัดุท่ีใชใ้นการประสานท่ีดีท่ีสุด คือ เรซ่ิน เม่ือน ากากกาแฟมา
ผสมกบัเรซ่ิน แต่ใส่กากกาแฟในปริมาณท่ีนอ้ยกวา่เรซ่ิน และเทใส่ลงในแม่พิมพ ์จากนั้นรอให้แห้ง 
ผลปรากฏวา่ผลิตภณัฑอ์อกมาเรียบ สวย สามารถน ามาใชง้านไดจ้ริง 

 

4.6 การค านวณต้นทุนการผลติทีร่องแก้ว จากกากกาแฟ 
      การค านวณตน้ทุนการผลิต “ท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ” แสดงดงัตารางท่ี 4.2 

 

ตารางที ่4.2 การค านวณตน้ทุนการผลิตท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ 

ล าดับ วตัถุดิบ 
ปริมาณที่

ใช้ 
หน่วย 

ราคาต่อหน่วย 
(มล/บาท) 

ต้นทุน 
(บาท) 

1 กากกาแฟ 7 กรัม - - 
2 เรซ่ิน 100 มิลลิลิตร 1,000/110 11.00 
3 ตวัท าแขง็เรซ่ิน 4 มิลลิลิตร 15/6 1.60 

รวม 12.60 
ตน้ทุนต่อ 1 ช้ิน 12.60 

ราคาขาย 99.00 
ก าไร 86.40% 

 

หมายเหตุ  
 – ทางคณะผูจ้ดัท าไดน้ ากากกาแฟเหลือทิ้งมาจากหอ้งสัมมนา และหอ้งอาหารอินจนั 
 จากสูตรดงักล่าวสามารถท าท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ ไดจ้  านวน 1 อนั คิดตน้ทุนราคาต่อ 1 
อนั เท่ากบั 12.6 บาท สามารถขายไดใ้นราคา 99 บาท และจะไดก้ าไร 86.40% 
 

4.7 สรุปผลการสัมภาษณ์ทีร่องแก้ว จากกากกาแฟ 
 จากการท าโครงงานเร่ือง “ท่ีรองแก้ว จากกากกาแฟ” คณะผูจ้ดัท าได้น าผลิตภณัฑ์ไปให้
พนกังานในแผนกไดท้ดลองใชเ้ป็นพนกังานบริการห้องอาหารอินจนั 3 คน และพนกังานบริการ
หอ้งสัมมนา 2 คน และไดป้ระเมินคุณภาพผลิตภณัฑโ์ดยการสัมภาษณ์ 
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 4.7.1 ค าถามทีใ่ช้ในการสัมภาษณ์ 
  ค าถามท่ีใชใ้นการสัมภาษณ์เก่ียวกบัผลิตภณัฑ ์“ท่ีรองแกว้จากกากกาแฟ” มี 5 ขอ้ ดงัน้ี 
   1) โครงงานท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ น้ีมีประโยชน์ต่อสถานประกอบการอยา่งไร 
   2) รูปลกัษณ์ของท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ 
   3) ความแขง็แรง ทนทาน 
   4) ความเหมาะสมในการใชง้าน 
   5) สามารถวางจ าหน่ายไดห้รือไม่ 
 

 4.7.2 สรุปผลจากการสัมภาษณ์ 
  จากค าถามข้อที ่1 โครงงานน้ีมีประโยชน์ต่อสถานประกอบการอยา่งไร ทุกคนให้
ความคิดท่ีตรงกนัว่าเป็นการน ากากกาแฟท่ีเหลือทิ้งมาแปรรูปเป็นท่ีรองแกว้ และสามารถน ามาใช้
งานได้จริง พนักงานคนท่ี 1 ให้ความคิดเห็นเพิ่มเติมว่ามีความแปลกและเป็นความคิดท่ีดี และ
พนกังานคนท่ี 2 ใหค้วามคิดเห็นเพิ่มเติมวา่เป็นการลดตน้ทุน 
  จากค าถามข้อที่ 2 รูปลกัษณ์ของท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ พนกังานคนท่ี 1 2 3 ให้
ความคิดเห็นว่ารูปทรงของท่ีรองแกว้ควรจะมีความหลากหลายมากกวา่น้ี เช่น ทรงส่ีเหล่ียม หัวใจ 
พนกังานคนท่ี 2 ใหค้วามคิดเห็นเพิ่มเติมวา่ควรจะมีขอบท่ีสามารถกนัล่ืนและกนัน ้ าไหลลงบนโต๊ะ 
พนกังานคนท่ี 4 ใหค้วามคิดเห็นวา่มีความเหมาะสมดี พนกังานคนท่ี 5 ให้ความคิดเห็นวา่ควรจะท า
ใหเ้รียบกวา่น้ี 
  จากค าถามข้อที่ 3 ความแข็งแรง ทนทาน ทุกคนให้ความคิดเห็นท่ีตรงกนัว่ามี
ความแขง็แรง 
  จากค าถามข้อที่ 4 ความเหมาะสมในการใชง้าน ทุกคนให้ความคิดเห็นวา่สามารถ
ใชง้านไดจ้ริง แต่ตอ้งปรับปรุงในเร่ืองของการท าให้มนัเรียบ พนกังานคนท่ี 5 ให้ขอ้เสนอแนะว่า
ควรจะมีรูปทรงและขนาดท่ีหลากหลาย พนักงานคนท่ี 2 ให้ข้อเสนอแนะว่าควรมีรูปทรงท่ี
หลากหลายและควรมีขอบ 
  จากค าถามข้อที ่5 สามารถวางจ าหน่ายไดห้รือไม่ พนกังานทุกคนให้ความคิดเห็น
ท่ีตรงกนัวา่สามารถน าไปจ าหน่ายได ้ส่วนพนกังานคนท่ี 1 5 ให้ความคิดเห็นเพิ่มเติมวา่ควรจะท า
ใหมี้ความสวยงามมากกวา่น้ี 
  ผลสรุปจากการท่ีไดไ้ปสัมภาษณ์พนกังานในแผนก โดยผลจากการสัมภาษณ์ดา้น
ประโยชน์ต่อสถานประกอบการพบวา่ผลิตภณัฑมี์ประโยชน์ต่อสถานประกอบการ และเป็นการน า
ของเหลือทิ้งมาใช้ให้เกิดประโยชน์ ผลจากการสัมภาษณ์ด้านรูปลกัษณ์พบว่าควรมีรูปลกัษณ์ท่ี
หลากหลายมากกว่าน้ี ผลจากการสัมภาษณ์ด้านความแข็งแรงทนทานพบว่าท่ีรองแก้ว จากกาก
กาแฟมีความแขง็แรงทนทาน ผลจากการสัมภาษณ์ดา้นความเหมาะสมในการใชง้านพบวา่สามารถ
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น ามาใชง้านไดจ้ริง ถา้ท าให้ผิวเรียบกวา่น้ี และมีขนาดท่ีหลากหลาย ผลจากการสัมภาษณ์ดา้นการ
วางจ าหน่ายพบวา่สามารถน าไปวางจ าหน่ายได ้ถา้มีรูปลกัษณ์ท่ีสวยงามกวา่น้ี  



 

 

บทที ่5 
สรุปผลและข้อเสนอแนะ 

 
 

5.1 สรุปผลของโครงงาน 
 5.1.1 สรุปผลการจัดท าโครงงานสหกจิศึกษา 
  ทางคณะผูจ้ดัท าโครงงานไดน้ ากากกาแฟเหลือทิ้งมาแปรรูปเป็นผลิตภณัฑ์ใหม่ท่ี
สามารถน าไปใชใ้นหอ้งอาหารไดคื้อ “ท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ” ซ่ึงจะเป็นการลดปริมาณวตัถุดิบท่ี
เหลือทิ้งและน ามาใชใ้หเ้กิดประโยชน์ 
  ผลสรุปจากการท่ีไดไ้ปสัมภาษณ์พนกังานในแผนก โดยผลจากการสัมภาษณ์ดา้น
ประโยชน์ต่อสถานประกอบการพบวา่ผลิตภณัฑมี์ประโยชน์ต่อสถานประกอบการ และเป็นการน า
ของเหลือทิ้งมาใช้ให้เกิดประโยชน์ ผลจากการสัมภาษณ์ด้านรูปลกัษณ์พบว่าควรมีรูปลกัษณ์ท่ี
หลากหลายมากกว่าน้ี ผลจากการสัมภาษณ์ด้านความแข็งแรงทนทานพบว่าท่ีรองแก้ว จากกาก
กาแฟมีความแขง็แรงทนทาน ผลจากการสัมภาษณ์ดา้นความเหมาะสมในการใชง้านพบวา่สามารถ
น ามาใชง้านไดจ้ริง ถา้ท าให้ผิวเรียบกวา่น้ี และมีขนาดท่ีหลากหลาย ผลจากการสัมภาษณ์ดา้นการ
วางจ าหน่ายพบวา่สามารถน าไปวางจ าหน่ายได ้ถา้มีรูปลกัษณ์ท่ีสวยงามกวา่น้ี 
 

 5.1.2 ข้อจ ากดัหรือปัญหาของโครงงาน 
  จากการทดลองท า “ท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ” ทางคณะผูจ้ดัท าไดท้  าการทดลอง
ทั้งหมด 4 คร้ัง แสดงดงัตารางท่ี 5.1 
ตารางที ่5.1 ผลการทดลองท าท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ 

คร้ังที่ วสัดุในการประสาน ผลการทดลอง 

1 ยางพารา 

ผลิตภณัฑ์ท่ีไดไ้ม่มีความเรียบเนียน และเม่ือน ากากกาแฟสี
ด ามาผสมกบัยางพาราท่ีเป็นสีขาว เม่ือผลิตภณัฑ์แห้งก็จะท า
ให้มีสีขาวท่ีคล้ายกับกากกาแฟข้ึนรา ท าให้ดูไม่น่าใช้งาน 
พอหยบิข้ึนมาก็ท าใหมี้กากกาแฟหลุดออกมานิดหน่อย 

2 แป้งมนัส าปะหลงั 
หลงัจากท่ีน าไปอบแห้ง และได้แกะออกจากแม่พิมพ์แล้ว 
ผลิตภณัฑห์ลุดเละไม่เป็นรูปทรง 

3 เรซ่ิน 

เม่ือน ากากกาแฟไปผสมกับเรซ่ิน และใส่ลงในแม่พิมพ์
เพื่อท่ีจะกดอัดให้เป็นแผ่น ปรากฏว่าไม่สามารถกดได ้
เพราะเกิดจากความเหนียวของเรซ่ิน ท าใหเ้วลากดลงไปแลว้
ก็ติดกบัท่ีกดข้ึนมาเป็นแผน่ 

4 เรซ่ิน เม่ือน ากากกาแฟมาผสมกบัเรซ่ิน แต่ใส่กากกาแฟในปริมาณ
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คร้ังที่ วสัดุในการประสาน ผลการทดลอง 
ท่ีน้อยกว่าเรซ่ิน และเทใส่ลงในแม่พิมพ ์จากนั้นรอให้แห้ง 
ผลปรากฏว่าผลิตภณัฑ์ออกมาเรียบ สวย สามารถน ามาใช้
งานไดจ้ริง 

 

  5.1.3 ข้อเสนอแนะและแนวทางการแก้ไข 
  จากการทดลองท า “ท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ” ทางคณะผูจ้ดัท ามีส่ิงท่ีตอ้งปรับปรุง
ดงัน้ี แสดงดงัตารางท่ี 5.2 
ตารางที ่5.2 ขอ้เสนอแนะและแนวทางการแกไ้ข 
ข้อที่ ข้อเสนอแนะ แนวทางการแก้ไข 

1 
ท่ี ร อ ง แ ก้ ว ค ว ร ท า ใ ห้ มี รู ป ท ร ง ท่ี
หลากหลายมากกวา่น้ี 

ควรท าให้มีรูปทรงท่ีหลากหลายนอกเหนือจาก
ทรงกลม เช่น ส่ีเหล่ียม หวัใจ 

2 
ท่ีรองแก้วควรจะมีขอบเพื่อป้องกันการ
ล่ืนไหลของแก้ว และป้องกนัน ้ าไหลลง
บนโตะ๊ 

ควรจะท าใหมี้ขอบข้ึนมา 

3 พื้นผวิดา้นบนของท่ีรองแกว้ยงัไม่เรียบ 

ควรจะท าให้พื้นผิวดา้นบนมีความเรียบมากข้ึน 
โดยการเทเรซ่ินชั้นแรกแลว้รีบใส่วสัดุตกแต่ง 
ถา้ใส่วสัดุตกแต่งช้าก็จะท าให้เรซ่ินท่ีเทลงไป
ชั้นแรกแหง้ และวสัดุตกแต่งก็จะลอยข้ึนมา ท า
ใหพ้ื้นผวิดา้นบนไม่เรียบเนียน 

4 
ยงัมีความรู้ในการข้ึนรูปผลิตภณัฑ์ และ
การใชว้สัดุในการประสานไม่มากพอ 

ควรหาข้อมูลเพิ่มเติมในเร่ืองของการข้ึนรูป
ผลิตภณัฑ ์และวสัดุท่ีใชใ้นการประสาน 

 

 

5.2 สรุปผลการปฏิบัติงานสหกจิศึกษา 
 5.2.1 ประโยชน์ของการปฏิบัติสหกจิศึกษา 
  ประโยชน์ของการปฏิบติัสหกิจศึกษา มีดงัน้ี 
   1) ไดฝึ้กความอดทนและความมีระเบียบวนิยัในการท างาน 
   2) การตรงต่อเวลา และการมีความรับผดิชอบต่อหนา้ท่ีท่ีไดรั้บมอบหมาย 
   3) เรียนรู้การท างานเป็นทีม สร้างสัมพนัธไมตรีต่อผูร่้วมงาน 
   4) เรียนรู้การท างานในห้องอาหาร การเสิร์ฟอาหาร การจดัโต๊ะอาหาร 
เรียนรู้วตัถุดิบออร์แกนิก 
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   5) เป็นการต่อยอดความรู้จากการท่ีน าของเหลือทิ้งมาแปรรูปให้เกิด
ประโยชน์ และสามารถน ามาใชง้านไดจ้ริง 

 

 5.2.2 ปัญหาทีพ่บในการปฏิบัติงานสหกจิศึกษา 
  ปัญหาท่ีพบในการปฏิบติังานสหกิจศึกษา มีดงัน้ี    
   1) ยงัขาดความรู้ และประสบการณ์ในการท างานจริง 
   2) ยงัมีความรู้เก่ียวกบัวตัถุดิบออร์แกนิกท่ีใชใ้นหอ้งอาหารไม่มากพอ  
   3) ยงัขาดความรู้เก่ียวกบัลกัษณะของอาหาร และรสชาติของอาหาร ท าให้
เวลาแขกถามไม่สามารถตอบได ้จึงท าใหบ้างคร้ังงานเกิดความล่าชา้   
 

 5.2.3 ข้อเสนอแนะ 
  ควรเลือกแผนกในการปฏิบติัสหกิจท่ีตนเองมีความสนใจ เพื่อต่อยอดความรู้และ
ความเขา้ใจของตนเองได้ และในการฝึกในแผนกท่ีเรามีความสนใจอยู่แล้ว จะท าให้เรามีความ
กระตือรือร้นในการปฏิบติังานมากข้ึน ในส่วนของการปฏิบติังานควรจะเรียนรู้และเขา้ใจในการ
ปฏิบติังานนั้นๆ เพื่อท าใหเ้กิดความผดิพลาดนอ้ยท่ีสุด 
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 จากการท าโครงงานเร่ือง “ท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ” คณะผูจ้ดัท าไดน้ าผลิตภณัฑ์ไปให้
พนกังานในแผนกบริการห้องอาหารอินจนั และแผนกบริการห้องสัมมนาได้ทดลองใช้ เพื่อตอบ
ค าถามจากการตั้งค  าถามทั้ง 5 ขอ้ ดงัน้ี 

 1) โครงงานท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ น้ีมีประโยชน์ต่อสถานประกอบการอยา่งไร 
 2) รูปลกัษณ์ของท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ 
 3) ความแขง็แรง ทนทาน 
 4) ความเหมาะสมในการใชง้าน 
 5) สามารถวางจ าหน่ายไดห้รือไม่ 
 

ตารางที ่1ค าถามและค าตอบในการสัมภาษณ์ขอ้ท่ี 1 

ค าถามข้อที ่1 
โครงงานนีม้ีประโยชน์ต่อสถานประกอบการ

อย่างไร 
คนท่ี 1 นางสาว เสาวลกัษณ์ ศรีค านวน 
ต าแหน่งAssistant Manager Restaurant 

มีความแปลกดีเพราะปกติก็ไม่เคยเห็นใครน ากาก
กาแฟมาท าท่ีรองแก้ว ก็เป็นความคิดท่ีดี แล้วก็
สามารถน ามาใชง้านได ้

คนท่ี 2 นาย เสน่ห์ ภู่ขาว 
ต าแหน่งCaptain 

มนัเป็นการลดตน้ทุน ท่ีเป็นการน าเอากากกาแฟท่ี
เหลือใชแ้ลว้ น ามาประดิษฐเ์ป็นของใชท่ี้แผนกได ้

คนท่ี 3 นางสาว วาสนา บุตรโสภา 
ต าแหน่งWaitress 

เป็นการน ากากกาแฟท่ีเราเหลือทิ้งมาใชป้ระโยชน์
ไดคื้อ น ามาแปรรูปท าเป็นท่ีรองแกว้ และสามารถ
ใชง้านไดจ้ริง 

คนท่ี 4 นาย อรรคพล ศิริผล 
ต าแหน่งWaiter 

ดี เพราะเป็นการใช้วตัถุดิบท่ีเรามีแลว้ก็ทิ้งไปโดย
เปล่าประโยชน์ เอาข้ึนมาแปรรูปเป็นผลิตภณัฑ์ท่ี
เราใชไ้ดจ้ริงในหอ้งอาหาร 

คนที ่5 นาย รุ่ง นวลสนอง 
ต าแหน่งWaiter 

กากกาแฟเป็นของท่ีถูกใช้แลว้คือเราเอากลบัมาใช้
งานมนัก็ตรงกบัท่ีเราใชอ้ยู ่มนัสามารถเอามาแทน
ผา้ได ้
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ตารางที ่2ค าถามและค าตอบในการสัมภาษณ์ขอ้ท่ี 2 
ค าถามข้อที่ 2 รูปลกัษณ์ของที่รองแก้ว จากกากกาแฟ 

คนท่ี 1 นางสาว เสาวลกัษณ์ ศรีค านวน 
ต าแหน่งAssistant Manager Restaurant 

ทรงน้ีก็สวยแต่ถ้าเราเอามาดัดแปลงเป็น
รูปทรงอ่ืน เช่น ส่ีเหล่ียม วงกลม รูปหัวใจก็
จะท าใหห้ลากหลายมากข้ึน 

คนท่ี 2 นาย เสน่ห์ ภู่ขาว 
ต าแหน่งCaptain 

รูปลักษณ์ควรจะมีการปรับปรุงให้มัน
หลากหลาย แลว้ก็ให้มนัมีขอบท่ีสามารถจะ
กนัล่ืน หรือกนัน ้าท่ีจะไหลลงโตะ๊ 

คนท่ี 3 นางสาว วาสนา บุตรโสภา 
ต าแหน่งWaitress 

อยากให้มีรูปแบบท่ีมนัหลากหลายมากกว่า
น้ี 

คนท่ี 4 นาย อรรคพล ศิริผล 
ต าแหน่งWaiter 

มีความเหมาะสมดี 

คนที ่5 นาย รุ่ง นวลสนอง 
ต าแหน่งWaiter 

สวยแต่วา่ตอ้งท าใหม้นัเรียบกวา่น้ี 

 

ตารางที ่3ค าถามและค าตอบในการสัมภาษณ์ขอ้ท่ี 3 
ค าถามข้อที่ 3 ความแข็งแรง ทนทาน 

คนท่ี 1 นางสาว เสาวลกัษณ์ ศรีค านวน 
ต าแหน่งAssistant Manager Restaurant 

แขง็แรง 

คนท่ี 2 นาย เสน่ห์ ภู่ขาว 
ต าแหน่งCaptain 

ใชไ้ดดี้ 

คนท่ี 3 นางสาว วาสนา บุตรโสภา 
ต าแหน่งWaitress 

แขง็แรง 

คนท่ี 4 นาย อรรคพล ศิริผล 
ต าแหน่งWaiter 

ดี 

คนที ่5 นาย รุ่ง นวลสนอง 
ต าแหน่งWaiter 

แขง็แรง 
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ตารางที ่4ค าถามและค าตอบในการสัมภาษณ์ขอ้ท่ี 4 
ค าถามข้อที่ 4 ความเหมาะสมในการใช้งาน 

คนท่ี 1 นางสาว เสาวลกัษณ์ ศรีค านวน 
ต าแหน่งAssistant Manager Restaurant 

ใชไ้ดถ้า้ท าใหม้นัเรียบกวา่น้ี  

คนท่ี 2 นาย เสน่ห์ ภู่ขาว 
ต าแหน่งCaptain 

ใช้ได้แต่ตอ้งน าไปปรับปรุง ให้มีรูปทรงท่ี
หลากหลายและมีขอบ 

คนท่ี 3 นางสาว วาสนา บุตรโสภา 
ต าแหน่งWaitress 

ใชง้านไดจ้ริง 

คนท่ี 4 นาย อรรคพล ศิริผล 
ต าแหน่งWaiter 

ใชง้านไดจ้ริง แต่ตอ้งปรับปรุงมนัยงัไม่เรียบ 

คนที ่5 นาย รุ่ง นวลสนอง 
ต าแหน่งWaiter 

ใช้ได้ ถ้าท าให้มนัเรียบ และมีรูปทรงและ
ขนาดท่ีหลายหลาย เพราะแกว้ท่ีโรงแรมแต่
ละท่ีมนัก็มีหลายขนาด 

 

ตารางที ่5ค าถามและค าตอบในการสัมภาษณ์ขอ้ท่ี 4 
ค าถามข้อที่ 5 สามารถวางจ าหน่ายได้หรือไม่ 

คนท่ี 1 นางสาว เสาวลกัษณ์ ศรีค านวน 
ต าแหน่งAssistant Manager Restaurant 

ได ้ถา้มีความสวยงามมากกวา่น้ี 

คนท่ี 2 นาย เสน่ห์ ภู่ขาว 
ต าแหน่งCaptain 

ได ้

คนท่ี 3 นางสาว วาสนา บุตรโสภา 
ต าแหน่งWaitress 

ได ้

คนท่ี 4 นาย อรรคพล ศิริผล 
ต าแหน่งWaiter 

ได ้

คนที ่5 นาย รุ่ง นวลสนอง 
ต าแหน่งWaiter 

ได ้ถา้มีความสวยงามมากกวา่น้ี 
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ภาคผนวก ข 
ภาพขณะปฏิบตัิงาน 

 

 

 

 

 

 
 
 
 



47 
 

ภาพขณะปฏิบติังานสหกิจศึกษาภายในโรงแรมสามพรานริเวอร์ไซด ์มีดงัต่อไปน้ี 
 1.นางสาวณฐัณชิาแก้วชิงดวง5804400236 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

รูปที ่4 น าอุปกรณ์มาวางในสเตชัน่ 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 

รูปที ่1 กวาดพื้นห้องอาหาร 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 

รูปที ่2การปูผา้เพื่อท าการเซ็ตโตะ๊ 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 

รูปที ่3 เช็ดกระจก 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 
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 2.นางสาว อสิรีย์ อนันต์นราทร 5804420003 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

  

 

รูปที ่5 เสิร์ฟน ้าใหก้บัลูกคา้ 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 

รูปที ่6 รดน ้าตน้ขา้ว 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 

รูปที ่7 นบัผา้ส่งซกั 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 
รูปที ่8 กวาดพื้น 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 
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รูปที ่9 เช็ดกระจก 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 

 

รูปที ่10 การตอ้นรับลูกคา้ 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 

 

รูปที ่11 การเซ็ตเคร่ืองมือ 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 

รูปที ่12 การพบัผา้ Napkin 

ทีม่า : คณะผูจ้ดัท า 2562 
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ภาคผนวก ค 
บทสัมภาษณ์พนักงานทีป่รึกษา 
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บทสัมภาษณ์ของพนักงานที่ปรึกษาเกีย่วกบัโครงงาน 
“ทีร่องแก้ว จากกากกาแฟ” 

 จากการสัมภาษณ์พนกังานท่ีปรึกษาเก่ียวกบัโครงงาน ท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ พนกังานท่ี
ปรึกษามีความคิดเห็นว่า ไม่เคยมีใครน ากากกาแฟมาท าท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟ เป็นความคิดท่ีดี 
แลว้สามารถน ามาใชภ้ายในหอ้งอาหารได ้ มีความแขง็แรง แต่ควรท าใหมี้รูปทรงท่ีหลากหลาย และ
เรียบมากกวา่น้ี แลว้สามารถน าจ าหน่ายได ้ถา้ท าใหมี้รูปลกัษณ์ท่ีสวยงามกวา่น้ี 

 

 

 

 

 

 

 

       (……………………..……………..) 
       คุณเสาวลกัษณ์ ศรีค านวน 

       พนกังานท่ีปรึกษา 

 

 

 

 

 

 



52 
 

 

 

 

 
 
 
 
 

ภาคผนวก ง 
บทความเชิงวชิาการ 
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ทีร่องแก้ว จากกากกาแฟ 
Coaster from coffee grounds 

นางสาว ณฐัณิชา  แกว้ชิงดวง1, นางสาว อิสรีย ์อนนัตน์ราทร2 
ภาควชิาการโรงแรมและการท่องเท่ียว คณะศิลปศาสตร์ มหาวทิยาลยัสยาม 

235 ถนนเพชรเกษม เขตบางหวา้ แขวงภาษีเจริญ กทม. 10160 
Email: natnicha.kaw@siam.edu1, itsaree.ana@siam.edu2 

บทคดัย่อ 
 จากการ ท่ีคณะผู ้จัดท าได้เข้า รับการ
ปฏิบัติงานโครงการสหกิจศึกษา ณ โรงแรมสาม
พราน ริเวอร์ไซด ์ทางคณะผูจ้ดัท ามีความสนใจท่ีจะ
น ากากกาแฟเหลือท้ิงมาแปรรูปเป็น “ท่ีรองแก้ว 
จากกากกาแฟ” โดยมีวตัถุประสงค์เพื่อ 1) น ากาก
กาแฟท่ี เหลือ ท้ิงมาผลิต เ ป็น ท่ีรองแก้วให้แ ก่
ห้องอาหารอินจนั 2) เพ่ือศึกษาวิธีการท าท่ีรองแกว้
จากกากกาแฟ โดยวิธีท าท่ีรองแกว้ จากกากกาแฟท่ี
ดีท่ีสุดคือการใช้เรซ่ินผสมกับกากกาแฟ และน า
วสัดุตกแต่งมาตกแต่งท่ีรองแกว้ เช่น ดอกไมแ้ห้ง 
ทองค าเปลว จากนั้นน าไปสัมภาษณ์ความพึงพอใจ
ต่อผลิตภณัฑ์ของพนักงานห้องอาหารอินจัน และ
พนักงานห้องสัมมนา จ านวน 5 คน จากการ
สัมภาษณ์พบว่า ท่ีรองแก้ว จากกากกาแฟเป็น
ผลิตภณัฑ์ท่ีสร้างสรรค ์เป็นการใชก้ากกาแฟท่ีมีอยู่
มาแปรรูป เ ป็นผ ลิตภัณฑ์  แต่ควรมี รูปทรง ท่ี
หลากหลาย และมีความแข็งแรง สามารถน ามาใช้
ภายในหอ้งอาหารไดจ้ริง และยงัสามารถจ าหน่ายท่ี
รองแกว้ จากกากกาแฟไดอี้กดว้ย 
ค าส าคญั : กากกาแฟ ท่ีรองแกว้ กาแฟ 
 

Abstract 
 According to the participation in 
Cooperative Project at Sampran Riverside, the 
authors were interested in creating “Coffee Ground 
Coasters”. The objectives of this project was: 1) to 
process the coffee grounds to be coasters used in 
Inn Chan Restaurant; 2) To study the processes of  
 

 
coffee ground coasters. The study found that the 
best way to process coasters was to use the mixture  
of coffee grounds and resins. The coasters can be 
decorated by using dry flowers and gold leaf. After 
that, there was the satisfaction survey of the 
products from five informants who were 
employees in In-Chan Restaurant and seminar 
room. The result of the survey indicated that the 
coffee ground coaster was a creative product. It is 
a way to recycle the coffee grounds to become new 
products. However, the shape of the coasters 
should be developed to have more variety of 
shapes and size. The strength should also be better 
developed. The coasters can be used in the 
restaurant and sold to the customers.   
Keyword: Coffee Ground, Coaster, Coffee 
 

ทีม่าและความส าคญั 
 โรงแรมสามพราน ริ เวอร์ไซด์  เ ป็น
สถานท่ีพกัผอ่นหยอ่นใจใกลก้รุงเทพมหานคร และ
ยงัเพียบพร้อมดว้ยส่ิงอ านวยความสะดวกครบครัน 
โรงแรมริมแม่น ้ ามาตรฐาน 4 ดาว จ านวน 16 ห้อง 
เรือนไทยริมทะเลสาบ 5 หลงั ปฐมออร์แกนิกสปา 
สปาไทยริมทะเลสาบ หอ้งอาหาร 3 ห้อง อีกทั้งยงัมี
ปฐมออร์แกนิกฟาร์ม และตลาดสุขใจ ท่ีเป็นแหล่ง
รวมพืชผกัและอาหารปลอดภยัท่ีปลูกแบบ ระบบ
อินทรีย ์(Organic) โดยโรงแรมตอ้งการให้แขกท่ีมา
ใชบ้ริการไดส้ัมผสักบัวฒันธรรมทอ้งถ่ิน และการ
บริการท่ีดีเลิศ รวมทั้ งการได้บริโภคอาหารท่ีเกิด
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จากกระบวนการเกษตรอินทรีย ์(Organic) จึงท าให้
โรงแรมแห่งน้ีเป็นอีกทางเลือกหน่ึงท่ีน่าสนใจใน
วนัหยดุสุดสปัดาห์ 
 ปัจจุบันการรณรงค์ลดโลกร้อนก็เป็นท่ี
นิยมมาก โดยโรงแรมน้ีก็มีนโยบายเก่ียวกบัการลด
ภาวะโลกร้อนให้กบัพนกังานในโรงแรม และแขก
ท่ีเขา้มาใชบ้ริการภายในโรงแรม โดยการลดการใช้
ถุงพลาสติกแลว้หันมาใชถุ้งผา้แทน การลดการใช้
ขวดน ้ าพลาสติกแลว้หันมาใช้ขวดน ้ าหรือแก้วน ้ า
ส่วนตัวแทน และการให้บริการแก่แขกภายใน
ห้องอาหาร  และห้องสัมมนาก็จะไม่มีหลอด
พลาสติกให้กบัแขก ซ่ึงก็จะเป็นการช่วยลดขยะได้
อย่างง่ายๆ การลดปริมาณขยะสามารถท าไดห้ลาย
วิธี แต่วิธีท่ีได้ยินกันบ่อยคือเร่ืองของ 3R หรือ 
Reduce  Reuse  Recycle ส่ิงหน่ึงท่ีท าไดง่้ายคือการ
รีไซเคิล (Recycle) คือ เป็นการน าวสัดุท่ีหมดสภาพ
หรือท่ีใชแ้ลว้มาปรับสภาพเพ่ือน ามาใชใ้หม่ 
 ส าหรับการให้บริการด้านห้องอาหาร 
และห้องสัมมนา มีการเสิร์ฟกาแฟให้แก่ลูกคา้ทุก
วนั ท าให้มีกากกาแฟเหลือท้ิงในแต่ละวนัปริมาณ
มาก ท าให้เกิดของเสียมากข้ึนอีกด้วย ทางคณะ
ผู ้จัดท าได้ เ ห็นว่ากากกาแฟสามารถน ามาใช้
ประโยชน์ไดห้ลากหลาย เช่น น ามาท าเป็นปุ๋ยท่ีใช้
ในการเพาะปลูก ดับกล่ินอับ และน ามาสครับผิว 
เป็นตน้ และจากการท่ีไดม้าท างานในแผนกบริการ
หอ้งอาหาร ไดม้องเห็นวา่ปัจจุบนัท่ีโรงแรมไดใ้ชท่ี้
รองแกว้แบบผา้ ซ่ึงท าให้ตอ้งมีการน าไปซกัรีดแลว้
น ากลบัมาใชใ้หม่ ท าใหต้อ้งสูญเสียค่าใชจ่้ายในการ
ซักผ้า จึงมีความคิดท่ีจะท า “ท่ีรองแก้ว จากกาก
กาแฟ” โดยใชก้ากกาแฟท่ีเหลือท้ิงจากห้องอาหาร
ในการท า ซ่ึงถา้น ากากกาแฟมาอดัใหเ้ป็นท่ีรองแกว้
แลว้ก็จะมีความทนทานมากข้ึน และสามารถใชง้าน
ได้นาน และเป็นการน าวสัดุเหลือท้ิงมาใช้ให้เกิด
ประโยชน์ 
 
 
 
 

วตัถุประสงค์ของโครงงาน 
 1.เพ่ือน ากากกาแฟท่ีเหลือท้ิงมาผลิตเป็นท่ี
รองแกว้ เพ่ือใชใ้นหอ้งอาหารอินจนั 
 2.เพื่อศึกษาผลการยอมรับ “ท่ีรองแก้ว 
จากกากกาแฟ” 
 

ขอบเขตของโครงงาน 
 1.ขอบเขตด้านเน้ือหา     
  โครงงานเร่ือง “ท่ีรองแก้ว จาก
กากกาแฟ” เป็นการน ากากกาแฟท่ีเหลือจากการท า
กาแฟมาผลิตเป็นท่ีรองแก้ว เพ่ือน าไปใช้ภายใน
หอ้งอาหารอินจนั 
 2.ขอบเขตของพื้นทีจ่ดัท าโครงงาน 
  สถานท่ีในการจัดท าโครงงาน 
คือ แผนกบริการห้องอาหารอินจัน โรงแรมสาม
พราน   ริเวอร์ไซด ์
 3.ขอบเขตของระยะเวลา 
  ระยะเวลาในการศึกษาโครงงาน
เร่ือง “ท่ีรองแก้ว จากกากกาแฟ” ตั้ งแต่วนัท่ี 7 
มกราคม ถึงวนัท่ี 29 เมษายน 2562 รวมทั้งส้ิน 16 
สปัดาห์ 
 

ประโยชน์ทีไ่ด้รับ 
 1.สามารถน ากากกาแฟท่ีเหลือท้ิงมาแปร
รูปเป็นท่ีรองแก้วจากกากกาแฟ ส าหรับใช้ใน
หอ้งอาหารอินจนั 
 2.สามารถลดขยะจากห้องอาหาร และ
หอ้งสมัมนาไดว้นัละ 6 - 8 กิโลกรัม 
 3.ไดศึ้กษาถึงประโยชน์ของกากกาแฟ 
ขั้นตอนการผลติทีร่องแก้ว จากกากกาแฟ 
1.เทเรซ่ิน 50 มิลลิลิตร ลงในชามท่ีเตรียมไว ้
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2.ตกักากกาแฟ 7 กรัม ใส่กระชอน และเคาะให้กาก
กาแฟลงในชามท่ีเทเรซ่ินไว ้ 

 
 
3.คนส่วนผสมให้เขา้กนั และใส่ตวัท าแข็งเรซ่ิน 2 
มิลลิลิตร และก็คนส่วนผสมใหเ้ขา้กนั  

 
 
4.เทลงพิมพท่ี์เตรียมไว ้ 

 
 
5.น าดอกไม้แห้งมาตกแต่ง  และท้ิงไว้ให้แห้ง
ประมาณ 30 นาที  

 
 
6.เทเรซ่ิน 50 มิลลิลิตร ลงในชามท่ีเตรียมไว ้ 

 
 
7.ใส่ตวัท าแขง็เรซ่ิน 2 มิลลิลิตร  

 
 
8.เทเรซ่ินลงพิมพเ์พ่ือเคลือบดา้นบน และท้ิงไวใ้ห้
แหง้ประมาณ 30 นาที  

 
 
9.เม่ือเรซ่ินแห้งแล้วก็น าออกจากพิมพ์ ก็เป็นอัน
เสร็จเรียบร้อย  

 

สรุปผลการสัมภาษณ์ทีร่องแก้ว จากกากกาแฟ 
 จากค าถามข้อที ่1 โครงงานน้ีมีประโยชน์
ต่อสถานประกอบการอยา่งไร ทุกคนให้ความคิดท่ี
ตรงกนัวา่เป็นการน ากากกาแฟท่ีเหลือท้ิงมาแปรรูป
เป็นท่ีรองแก้ว และสามารถน ามาใช้งานได้จริง 
พนักงานคนท่ี 1 ให้ความคิดเห็นเพ่ิมเติมวา่มีความ
แปลกและเป็นความคิดท่ีดี และพนกังานคนท่ี 2 ให้
ความคิดเห็นเพ่ิมเติมวา่เป็นการลดตน้ทุน 
 จากค าถามข้อที่ 2 รูปลักษณ์ของท่ีรอง
แกว้ จากกากกาแฟ พนักงานคนท่ี 1 2 3 ให้ความ
คิดเห็นว่ารูปทรงของท่ีรองแก้วควรจะมีความ
หลากหลายมากกว่าน้ี เช่น ทรงส่ีเหล่ียม หัวใจ 
พนกังานคนท่ี 2 ใหค้วามคิดเห็นเพ่ิมเติมวา่ควรจะมี
ขอบท่ีสามารถกันล่ืนและกันน ้ าไหลลงบนโต๊ะ 
พนกังานคนท่ี 4 ใหค้วามคิดเห็นวา่มีความเหมาะสม
ดี พนกังานคนท่ี 5 ให้ความคิดเห็นว่าควรจะท าให้
เรียบกวา่น้ี 
 จากค าถามข้อที่ 3 ความแข็งแรง ทนทาน 
ทุกคนใหค้วามคิดเห็นท่ีตรงกนัวา่มีความแขง็แรง 
 จากค าถามข้อที่ 4 ความเหมาะสมในการ
ใชง้าน ทุกคนให้ความคิดเห็นวา่สามารถใชง้านได้
จริง แต่ตอ้งปรับปรุงในเร่ืองของการท าให้มนัเรียบ 
พนกังานคนท่ี 5 ใหข้อ้เสนอแนะวา่ควรจะมีรูปทรง
และขนาดท่ีหลากหลาย พนักงานคนท่ี  2 ให้
ขอ้เสนอแนะวา่ควรมีรูปทรงท่ีหลากหลายและควร
มีขอบ 
 จากค าถามข้อที ่5 สามารถวางจ าหน่ายได้
หรือไม่ พนกังานทุกคนให้ความคิดเห็นท่ีตรงกนัวา่
สามารถน าไปจ าหน่ายได ้ส่วนพนกังานคนท่ี 1 5 
ให้ความคิดเห็นเพ่ิมเติมว่าควรจะท าให้มีความ
สวยงามมากกวา่น้ี 
 ผลสรุปจากการทีไ่ด้ไปสัมภาษณ์พนักงาน
ในแผนก โดยผลจากการสัมภาษณ์ดา้นประโยชน์
ต่อสถานประกอบการพบว่าผลิตภณัฑมี์ประโยชน์
ต่อสถานประกอบการ และเป็นการน าของเหลือท้ิง
มาใช้ให้เกิดประโยชน์ ผลจากการสัมภาษณ์ด้าน
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รูปลักษณ์พบว่าควรมี รูปลักษณ์ท่ีหลากหลาย
มากกว่าน้ี ผลจากการสัมภาษณ์ดา้นความแข็งแรง
ทนทานพบว่าท่ีรองแก้ว จากกากกาแฟมีความ
แข็งแรงทนทาน ผลจากการสัมภาษณ์ด้านความ
เหมาะสมในการใชง้านพบว่าสามารถน ามาใชง้าน
ได้จ ริง  ถ้าท าให้ผิว เ รียบกว่า น้ี  และมีขนาด ท่ี
หลากหลาย ผลจากการสัมภาษณ์ด้านการวาง
จ าหน่ายพบว่าสามารถน าไปวางจ าหน่ายได้ ถา้มี
รูปลกัษณ์ท่ีสวยงามกวา่น้ี 
 

ข้อเสนอแนะ 
 ควรศึกษาหาขอ้มูลเพ่ิมเติมในเร่ืองของ
การข้ึนรูปผลิตภัณฑ์ และวัสดุในการประสาน 
จากนั้นทดลองท า แลว้ค่อยๆปรับสูตรจนกวา่จะได้
ผลิตภณัฑท่ี์ออกมาสมบูรณ์ตามตอ้งการ 
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